
COMUNE, S.ALESSIO· SICULO
(Città Metropolitana ili Messina)

Determinazio11e del Responsabile.Area Amministrativa
n. 64 del 11/03/2021

OGGETTO~ Dete~ a contrarre per l'affidamento della mensa. sc.olastica 2021 (Scuola
d'infanzìa- Scuola primaria)- CIG:ZBO3:0E9293

Il -responsabile dell'Area àm:ministrativa

Che è ii atto -l'emetgenza sanitaria Covid- 19, dichiarata ,a livello mondiale e a causa del propagarsi e
dell'focrementò del virus, spesse volte, per garantire gli standard di sicure~ sanitaria i,tll'interno dei plessi
scclastiei, viene 1mposta..la sospensione delle :àttività didattìche; ,,Che, tuttavia, da .dN<:;t:Si anni, l'Ammirtfotrazicme Comunale garantisce il servizio di :i;efeiione- s<.olastica,
considerato di pubblica: utilità e nonòst.artte l'em.ergep_za Covid- 19, · per evitare ul'tetfori disagi aglì alunni,
è venuta alla determinazione; di erogare, anche, per I'anao 2021(a deéorrere dal mese di marzo e
presumibìlmente fino al mese di rp.aggio 2021). il. servizio mensa così distinto: scuela dell'infanzia ( da
lunedì a vep.erdì);scuola prima.ria nei giorni del rientro po.meridian.o( martedì), nel rispetto del distaniiamento
sociale richiesto dalla normativa vigente;Che· il numero degli alunni che hanno man.ife.stato l'adesione· alla fruizione della mensa ( nota:·clel dirigente
dell'ìstìtutc Cortipre.nsivo, prot.n,7460/20'.20 sono : n.-20 seuola mfanzìa; n.55 scuola primaria; ·
Che con. delibera di GM n. 29· ·del '02/03/2021 , immediatamente esecutiva~ .sono state fomite delle
dìrettìve al :responsabile dell'area ai:nmmistratiya per l'es.pletame11to del servizio di mensa
scolastica, a decorrere dal mese di marzo, 20'.2 l pèr gli alunni della scuola d' :infanzia e primaria di
S.Alessio Siculo con contestuale affidamento della risorsa economica di € 10.000.,00 ( Iva

cmnpresa}; _Che con la suindicata delibera veniva riconfermata la tariffa di € 2,50( a titolo di quota di
<;ompartecipazione degli utenti) e contestuaJ.mente le agevolazioni e le riduzi<mi previste con
delibera di GM n.5 del 14/01/2021;Ché , precedentemente, ìl servizi~· mensaper gli alunni freqµentanti le scuole dì S.Alessio Siculo ,è
stato espletato dalla ditta "'TR Service dì Raeitì con sede,~ Furci Siculo;
Che con nota prot. n.7233, del 07/10/2020 la Ditta suindicata, a causa dell'emergenza Covid- 19,
ha cemunìcato la non disponibilità ad espletare il servizio di che trattasi;
Che Il DLgs n.50/2016 detta: delle d.i$posizio.rii relativamente 1;1.gli affidamenti. di .forniture e servizi della
l'Qabblica Anuninisttazione;. ·
Che le H.ne.e guida pi:edisposte dall;AN:Aç in data 28/06/2016., chiariscono che, per gli .affidamenti
c;ti importo inferiore alla soglifl. di ,cui al D.tgs n.50/2016;. si rimette alla d1screzionalìtà della
sip.golà stazione appaltante la facoltà di ide11ti_ficare le soluzioni. che soddisfano i propri bisogni ; - ·
Che.l'obiettivo p.erseguito, in questo clim~ di incertezze dovute all''ernergenza· epidemìologioa
COVID-19, è quello di non appesantì.re e rallentare. l'attivìtà a;ttlhlìnistratìva, in .considetazione
della natura dell'intervento e stante la.ne.cessità di darne e.secuzione in. tempi brevi;

..



Che il DL.n:76'/2020(cd,-- decreto setnplffieazìoniTecante 'IMisure urgenti per 1~ semplìficazione e.
liinnovazion~ digita.le"; ha derogato l'art.36 c.2 .lett.a) del Codice dei GontrattiPuòblìci ·è eonsente
alle__ stazioni appaltanti l'affidanr~nto diretto· per servizi e fomiture(v.Legge di conversione
n,120/2020 con i'estensionetempora1e al 31/12/2021); - · -
èhe in sede dì istruttpria del presenteatto si è accertato che i servizi in atgom~nto , per specificità, e
caratteristiehe, non sono offerti dalle Convenzioni Consipf art-.26 legg~ 4(88/9'.9 e ss.mm.m.);
Che. l'emer.geriz~ sanitaria_, ·econm:nica: e sociale, accesa su scala monèlìale dal Covid- 19 ha.
eerattere dì stt.a0rdinarietà, impte:vedìbilità ,in~vitabìlità, d!l}. legittimare, quindi,( come sancito,
recentemente dalla Corte suprema di Cassazione):'. lfl sppravvenuta maggiore onerosità della
prestazione(sanificazione dei locali,prima .e dopo 1a distribuzione- dei pasti, costo. dei prodotti
igienici, fornitura: contenitori a perdere, presi$ per il perso:p.ale ecc.,
Preso atto dello stato em.eq~.enzial:e in corso, delle dir,etth,e dei MIUR, nonché dei costanti
numerosi aggiortra!,Ilenti in mento, che considerano la mensa quale esperl~nza di valorizzazione e
crescita costante delle .auto11omie dei bambini, che potrà essere assicurate, anche, in questo periodo,
prevedendo differenti turni tra le classi, e che considera la possibilità che il pasto venga consumato

inaula; .Ritenute di dover ettìvare la procedura di scélta del contraente ai sensi delle leggi vigenti ed in
considerazione dell'emergenza sanitaria: deriycl.llte dal propagarsi.del Covìd- 19; · ·
Che la Di:tta "Catering srl" con sede legale in viale Càtania, 60 Brente ha 'richiesto l'isèrizione
all'albo delle ditte di fiducia e contemporaneamente ha ·manifestato, la propria disponibilità
all' espletam~nto del servìzìo di ristoJra:zìo:a:e scolastica;
Che è- stato richiesto alla Ditta suindicata apposito preventivo di spesa con notaprot- n.1652 del
04/03/202 t'; .,~ ·
Vista l' offerta inviata dalla Ditta ed acclarata al p/ptot.n. 1740 del 08/03/2021 con la quale ha
manifestato la propria dispQnibilità ad effettuare .il serv~io di fornitura,-. pr~paraz,io.m.e ·. e
somm.inistraziom:: pasti d~lla men.sa séolastfoa della scuola d'infanzia e primaria dei. Co.rnune di
S.Alessio,Siculo al ·prezzò unitario di €5,29 + lv~ per singolo pasto preparato e sofi]1tÙI).istratc;
Ch~ la ùitt.~, risulta iscritta al :rvfEPA e gesti~ce éen.'ttri di produzione pasti, anche n.ei comuni vicini;
Che l'art.192 clel D.Lgs n:.267/iQ00 presqive l'adozione di app0sita deterroìna:zione a. contrarre ,
indicante il fine da perseguire con il contratto che si intende concludere, l'oggetto , la farnia,.. le
clausole ritenute essenziali, le piodalità di .sGelta dei contraente ·e le ragic>ni çhe ne, sOIJ.O ··alla base;
Che a norma dèll'art..32, c.7, del D.Lgs. n.50/2016, faggi:udic~Ì:op.e diventa efficace , dopo la
verifica. q.el. pos,se.sso dei tecruisiti soggettivi riçhiestl per contra.n-e con la :P .A;
Che l'Ufficio Amministrativo ha acquisito la. docUPJ,entazfone fu.erente i controlli .s:ull'operatote
econonìico agghtdicatario, nonché l'acquisizione dèlle dichiarazjoni di :dto in or.dine al rispetto
de1l~ nòrm@ sulla tr,acciabi1it~ dei flussi finantiari e sulle norme in materia dì anticoìnlzione;
Rilevata: l'urgenza e la nec.essìtà di garantire, quindi, l'inizio ,del servizìo di mensa scolastica agli.
alunni della ;scuola dell'infanzia e primaria del Comune di SaI1t'Alessio Siculo, la mancanza della
qtralè dete:oninorebhe un grave danoo àll'itlteresse p].lbblico cons'!.derato !!ùChe l'avanzamento
dell'1;U1D.o scolastico; ·Cousiderato che. a norma dell;art.31, c.1 del :D.Lgs n,.50/2016~ nonché dell'-art,6 della legge
n.241/1990, il responsabile del procedimento del presente ratto, è la dipeudente: Restifo Renata;
Vìsta )a pec dell'lll03/2021 éOII ia qtrale ,ò stal<i richiesto al Dirigente dell'istiU!to oon,.prensivo 1•
trasmissfone del D .U.V .RI ( documento 1;1nic0 di valutazione· dei risebi da interferenze), ai -sensi del

D.Lgs n.81 /2008 e smi;Visto il Codice Identifi:catiyo di ga,ra (CIG) attribuito dall'ex Autorità dì V~gil'à!lZa inerente la
procedura di che trattasi n.t ZBO3:0E9293; ·
VisJo i;1. DURC, che Ifaulta regol~e., richiesto on- line, còn scadenza.ì129/06/2021;
Vista la: delibera dì GlYI n..1 del 14/01/202.1 di apprò:v1;1Zione piano deg1i obiettivi della perfor.rna.i;ioe: !'itmo

2021;



Vista la delibera di GM n.23 del 14/3/2019 con la quale è stato appr0vato il fu.nzionigra.tn.ma e

1'0rganigranmna delle aree;Vi~to il Decreto del Ministero; ·de1f'Intern_o del 13/01/2021 con il quale è. stato ò._ifferito al 31/03/2021
l'appro_va.zione delbilancio di previsione 2021~2023.;.
-Vistà. la delib,erà dì CC-. .n.41 del 02/12/2-C)20 con la quale 'è..state adottato il bilancio di prévisi0n~ 202:0-

2022;Vista la delibera di CC.n.1.3 del 09/0i/2:021, in corso di .pubblicazfom,, con la quale è st~.to adottato il
bilancio. di preiìsìqne 2021--202'.3;Visto il Dl,)R:n.616 del 24/07/1977 in -m&ieri~ di funzjo_1_1i-ano.mi11is'trative ,trasferite ai Comuni per assìsteoza

soolastiea, refezione ecc;
Vista la delibera di GM 1.d/2021;
Vista la delibera di GM n.29/2021;
Vista 18;L.R. n.23/98;
Visto il D.lgs,n.267/2-.000 e-specifteamente l'art.192;
Viste le ordinanze ministeriali e regìonalUn materie di Co:v:id-19, con le prescrizioni da osservare;
Vista la determina sindacale n.1 '7 del 31112/2018- di indjviduazione del :responsabile dell'Are~

Amminìstra.tiva;
Vista la L.R. n.23/1998;
Vista la LR. n.3 0/20'00;
Visto il l).LGS n.50/2016 e le dispos-it:Jon"i ministeriali e regionali im deroga al D.Lgs di,che trattasl,

a segliito·deWemergenza COVlD'-19;
Viste le direttive del Miur;Visto·il DLnp6 del 16/07/2020 art.I, comi:na 1 e la Legge di :converskme n.120/2Q20ì

Visti altresì:
- ,l'art.3 deU!ç;i Legge n.136/2010 e. srni;
~ l'art:,17-ter del· DPR n.633/1972 e sml;
- li c;>.Lgs r;.81/2008 e I~ Determinazi:one AVCP n.3. del '05/03/2008 in materia di rischi

\nterfereniiali;

DETERMINA
1).Di stabilite che la premessa è parte integrante e 'sostanziale del presé,te dispositivo;
:l)DI dar" atto che, ai sensi. dell 'ml.192 del D.Lgs n267/20ù0, la detetmìnazione a contrarre, viene
adottata in ba$e, a quanto segue:~ii fine è. quello di garantire il setvizio di mensa sèolas.tica per gli alunni della scuola d'infanzia

e della scuola primaria: di ·S
1
Afessio Siculo a decorrere dal mese di marzo 2021 e

prnsmnibilmente. fino alla fm~ dell' anno scolastico in corso; _
-l'ogg1>tto è costituito dall'affidamento del sendzio, attenendosi alle presqrizionl in materia di
C<)VJD...l 9e alla normativa MIDR;,~la modalità dì scelta del contraente è la: procedura dì affidamentc diretto ex art.36, .comma 2,
lett.a) del D.Lgs n.50/2016 e art.I, commal .del DLn.76/202.0;
- le. clausole còntrattuaH sorto quelle precisate nel capitolato d'oneri;
-1' importo per singolo buono- pasto è pari ad -€ 5.;29 +Iva., come, .da preventivo acquisito agli
atti( prot.n.J 740/W21); ·

3)Di a_ffidare1 per qua:nto esposto, alla Dìtta ''Caterin;g srl" , viale Cat~nia, 60 Brente (CT)
P.IVA: 04760390874, oome d_a preventivo inoltrato, l'espletamento del servizio dimensa.seolastica
per. gli alunni della scuola d'infanzia e primaria c:li S.Alessio SkùlO a decorrrere dal mese-di marzo-
2021 ,e presumibibnertte filil.O- al_ mese di maggio 2'02l~ ratte sa:lve e-ventmili dif:?posiziorti dovute
all' interrozione dellt: attività didattiche? nel quadro deile misure di contenimento della. pandemia in

corso;



4)Di dare atto che, al fine dJ. aélernp;,ere alle obbligaZioAi scaturenti daile disposizioni \egislathre
richiamate in 11remessa, li codice (t16) attribuito dal!'ANAC è .il seguente:2'B030<9293}
SI Di approv,,re quale parte itltegr.nt• dst pr,:sente atto: ,;J capitolato d'oneri{ sottosctittò dil
parte della ditta per accettazionol:, la tabella dietetica vil<tata dall'USL n5, le tabelle

n;ierceologìCh'e;6)Di imputare la sp:esa complesslv• presvntiva di ~ 10,000,0Q( Iva inclusa 4%), come da
attestazione del responsabile del' servizio finanziado;7\Di dare atto, che il perfeziooamenta dell'affidamentò avviemè medìantè corrispondenza

regolante i rapporti da intercorrere tra le parti;8) Di dare atto <:tle la Ditta, prima de!Yavvlo del servizio dovrà presentare appositll p:olim,
RCT/RCO, i!ldlcare il centro di produzione pasti, di c~ì intende' avvalersi con atleg;ita la
plànirnetrla, il piano di aijtocoiltrollo (HACC.P, ) e \ rlocurnenti richiesti dal\'(Jfficlo

amministrativo;.9) DI dare 11,tto che nel contesto di .;rginare Il rischio di contagiò e per ass\èU@:e la regolare
fi:uiz\one del. servizio, la Dit!a dovrà assicurare le condizioni di sicU)'ezza, tenendP conte della
situazìonelogjsilca del plesso scolastico· e secondo l< line<> gùidli aliti- Corid: ,
1Q) Di g~ire tramite Docu,nentD unico di va!i,tarlone dei rischi interferenziali (DDVRl) i rìschl da

interferenza;t))Oi dare atto che si provvederà alla [tquldazione della spesa, con successivo disPositivo, a

~égUito della tta.smissi'ooe della fattura etettron1ca;l2)DI dare ,atto che n tòntraente si impegna al rispetto degli obblighi previsti dal codice di
comportam.~Ato dÌ cui al DPR,nc62/2013, nanctié, .a quelli relativi alla traccialiilità' dei flussi

finan.zlari di cui alla legge o.136/2010; '13) Di dare.atto, altresì, che non sussistono"""'" di conflitto-di Interesse, anche potenzia)e dt cui
al\'art. 6 - bis della L, n .241/1990 e srn~ come 1wodot1:o da li'art.L,' ecmrn a 4;1.,. della Legge

n.:J.9O/2012';.14) Dl assolvere gli obblighi" di pubbli~;cione on-lìne ai sensi del D,Lgs n33 del
14/03/2013( amn,inistrazione trasparente) e. della Legge I),190/2012( anticortt1zione),

Il Résponplj>ile de~ 7J~... ~d.imertto.1~,r~
. • }' ·.;..r·';



COMUNE DI SANT' Al,ESSlO SICULO
(pittàJi1,etropolitaP.~ cliMe&$ma).

. Il pr...lllè cyp(to]àtD di!ll!ipJinaÌ'.afilaaD!eJiÌO del s,,rvJrlo atrlsioto.zlonO $Co)ll,tìça da
estguir• per gli .iU]l]ll della scn•la d'l)]bnZÌa e primaria di !,.Alesslo $),,Jn
L'ila resa affidataria doYl'it osservor•al attenersi sct'li <>los""'•iihi. alle· · ·rescrìzloni ,lOVl!tO
oJl'èBIOrgenza ètivid-1'!,, . . . . . . .. .
Le :res~r;,,ionl sono vmcohlnti . er I'a~udicatarlo O costitulstono, condiziona esSénrlalè def

w~entè ca)litolat!!, '.:, .z ,AJ;t .1 ...
Descrìzion;e e d.watà ,a~l servizio.

A segililj> dell'adozione cloTie delibero: di ò.J:d, i!- 29 del 02100.12021,·1milieài?-tatn•~ eseculi'la,
avmte ad ogg,,tto ~p5rettlVe pet l'esple\a?iloriW. ·del ~~ !li !Ileil$3, sc9ufs\il;• :!.62l,
Ass~gnaztone tls"''" òqOOamìca", l'~"" dà ili appaJ.to· I'ospletàtttimÌo det ,~o d:f
mensa SCQ!as!'.ieà PY' i,n TOTALEcoMPLESSNO pteii!ffitn"O dln. 15 ntljnti ripartiti tfO' 1"
scuola ·b,;l'll)1Zll1 (~rvl',Ìo da ,Mllgetsi dal l@~di ,i\ ,venerai) • là •<Ul)la ptlmiùilt (!;e1fbÌO da

.5yo\gen<I nel giotù.o di : .in,irtodì) + petsowtle A'tA+ d<,eeIIII dMJescuole l!iJ].1).di\iltt'e,(<0mò dà

nota del dJiigent• scoJa>tico pròt.n746ò/ZOZO:• .DURATA DEL sERVJZIO a deèOtrete dal DI••• dì )llil!fZO • presumibJli>1•ale finO ol ,;t<,Se di

tnacrmo 2021.i:,:;, .

L• <)itla aggla4ltataria svoigm, ì1 ,e,;,Jit,io &. ri,stOtoziA!le .,,o!astlea nel moilo soglilentel . .
;t,a prep,ncozì<>n"' dei 1;,~ti aworrà n<'L-tro di prod,:,ilone sito in via V'iW>Pò Emanuele n.:22

S.Teresa Riva;Ln c~l'.IS•Jlll"< dlotnO=in"" o ,ommi~e ilei pasii. nei lo~aJi.ubiç;a:ti nOUa,SCUJJlà eoroUll'al•
sita. in ~~ M, 1;-1~ a. s, klessi• s1"1l'l<>, ~osi déiilhr<èdi & pteprie~ oomuo;ùe
f>'e~O)'l.0, b~o1:u, s~e e_ qu,urtoaltronecesSttll), COI)fallsiem:~ane di 1IDUSÒ~i!Jl"IO,
~a D1tt~ ,agg,~leatm'la /l1 ,nxpog,)O, àlt,esi, a tenere D).domte da responsabilità a qnal!D1qUO til'Ql), ·
1~:'""slìBZlDJlè CeroUIIàle da ogpi ÒJliÌilO e/a pecloQID o!,e poi,sa d~òail'es~ del
servi:ZiO• .a cose o pers.one e/o terzi.

Art. 2.
S:volgi111ent<> del servizio

Art.3.
n~osizioni normative

La ,lii~.aggiudiClllfar~ <lo'/IÒ eonfo~\ alle dlsposlziolll 110,;matlve oonte,.,.. nei dectetl
legto1"li"1 nn. 155 e 156 .del z6:05J997 e g\)CCèisiYf )11()dì(ieh~ ed. )o:tesl'aizioitl. cqi1~ttii,



-t

rj.s1>etl!,vameuto \'ig!eii• dei proc)Òtll anmontrui e \e ll)1!)li:e ,uppten;ontrui in merito al~- La
dj.tla.ffidat<itla del!la,f(ll:OÌ.tru:adel §"l"z,lo olovd. "''""" muniJ:a i!e!le auto@za,ziòlli $aJJl!àrle- .
Ilovi:/) o~ar•, ,noli@. Je (&posw5oni o- le pre,icrizloni di cùl: ~Il• òri!inallZ• 'l!IÌllÌSt~iall e
reg'..,wi,li in ,noùetlll. dli c..-id-19 por :fr\>!1-teggùlre l'eJllerge,r,<' epideroJologica

Art.4
Obblighi

La Ditta aggi:ilòieatarla aoeetto di àSl!lJlllOl• " suo cl)DlPW<> ed esclusivo cl>doo l seg,l~ obblighi
d'c,)l<l6, q0llrin1J!1Claàl diri!l:o ili ,i:'1alSlL !)j:j cQOD'on\l. il•ll'~trazione: ·

o · ('\.,riwtìt<> hl qualila i!eU• fo,;,ltJJia, seQOl!do la çlispaslziol!Ì ;ronn,,Jive di ®i all'art. 3 del
D..L!!" o, 158 Ml 76.05,19~7-, co$l oò>!!O-!llOdifioato dalla i,,ggen,$26 de1 2li12fi99,,sàlvO
·jnoeo,>1'> noll'e saozioni~sttat1ve di, cui all'ait:S 4el 1) .l'~.,a.io; nonebt .ru3.egµ,r:;i a
q,1.,rto previsto dai o~1,1\,tv, del citàl:P decreto;o ASsi""""" 1" l;l)Ohl> tiùScil:a ,pi,l servizio <?l'll Bt~ne, consegna. ru@uziono e
~azi.Ol!O /!ci1' ,s1J:. .

P# ogni a= dori...n\o da:l ,ermio mensa {preJ>"'azione, @nsegn8, illst,J."\,uzlonil ,e
,~one dei p,ISli. pull:-1'> locali, D)l!tefillle accòm:rite, nPtm• igleniç()" s;,nlwri<) ~ fa

espNSllO ,ii,dm.~to a1 pW,Q di autoooj>.\;ollo 1tA.C.cJ'-'La Ditta i;ioltresi fatò catleo del ti!\tO gio~O• dci l,uòDÌ. pasto e vom.òi c01\SOll110DZll.rettihuil:!l
J,; baso ailO &el(lVe J1'l'S<DZ" dei ·1,am,bini a pros~one di N!l"J,eire .fattul:'\ efet!ro!)ica che v~
all"'°i"' ijqujdata entto Il. toll,UJll' di 30!f.;-~"erifl.ca dei pmiti~=•nt• e<ògml.

L' i,npo1io per s,ìoJ!lllo bnonti pastQ ò w,,i ad lì S,29 olfr• Iva e~ np,trt.ito ,a:,ertsllrneule dietto
presoQ!'atlÒn• di ,.go),rre :fatl:p;QI, e\et\l:011lea. .çpn 1·~on• do1 n,1)<!lllr11 .dci pl!Sli ,emtt •
corred'ata,.i:W. b:q;ò;ii iÙ:en'.$.à·

- - ,. !)

~rt. $
p.~ga:JD.~11.fi

;L'ai:g,,niCO i,otto in\licatò roppre'èei,:ta.q,..;UO n,lniroP dà i:mpiegan: 11el cenlri ;efezi<lwli "1 'fine di

,,yol,gére tutli! i,, pxesta'1i.9JlÌ previsto Ml~alato; .N. 1 (!1Ilo) o"p.,erat<ll'• og;ii 3.5 b~paslo e, colll"'1®•, CQI1 un rµl,llroo di n. l opollltor<' perogni

oon:lro ,oTuz\<l)'llile. ·ll CQilUlh• e tennto a co~me a!Ì'l.A, li> eventuali soppressiorii di aezioni e/o aup:tel)l): di sezioni.
;1 c=un• si ,;ls~ .il ·@:ltlà· di chiede"' ,;jl'll1lpi-esa l;a aos\i.tuziop:o del persona!• nìenuto non
idoneo al•~ por•"'."~ ,o,np,:a'1ati,m<ttiv1, ltt tale cas_o !'l)nprosa pJ;CJWedor!i a qUIDllO richlesto
sOI12a che q'.o P?""" co~~·,np'IJIIO di Jllll!W.o;e onot.e l'°' l'A.G, Tal<> sosrttozione dovrà awenl:!e
ep.tro du~ g1otm dalla.nchiesta scr1tta.n ~:"on<\i• im~• <lPI'lJ!.I'.'s~ [1'ello in sastitu,zione, dov'~ po,s•<fote ad•~professionali:t~ e
:~

0

=~sceto le no= cli ,g;on• ~ )'t'ldJiWII" e le nomn• di sicurezza e pr(li/\euzìone deall
.il)fl>rtam ""1 l;avaro. "·~'111; è t";')'"ll;lllibfu, ~;célU!.• del OOJllpo,,,tamenlo del proprio personal.ii op.~pn,sso i centri
;efezto~" ìh qu,i:nto ,rtt;eu• .IP.'''i?J:'OP1 di oa!Jaboi:azil)ne tra il su~ persppàle e quell\l deU'A.C.
~ente dir~ e"""' eO)l il sen,!Zl.Q di.ro'.fe,:inne . ·

,A-rt.6
Oneri inerenti il servizio



l'LA. è tonUll' aà ottonwei: are a rotti !ili obblighi w•• i !avmolorl ùnpi,;g!!il nel servi'ziò èi ollÌ
tra\tll$i, in. bese aJle &;posizioni h,gilll;di~ e tegolamèlltatl vigenti in matod"- cli làvot" e
assieure.zioni sociali, asS1Jillen4o a suo """"1"mtli gli òn1'11 relallvi,L'1./.. è lénuj;a ad impiegate j\ Jloisol:ialè ,n.elfo svo!gìm°"!Ò dalle ,na)!Sioni pto])iÌO 3e!la qua\lf1ca
riw.ti.t& . .VI.A, si obbliga inòltre a èSibiJ:e \n qua!slasl. C!jl()Dleilt9 e ~ riòhlesla I<> tlè•~mensili sia (!egli
stii;,erull pagali. sia dei pagO)llèntl dei cfl,!l!Iibl)tÌ assiém:alivl e pte~i~ ;òll,i!iVÌ id pe,;sanal•
M\bi't0 al sorvlzio. · · •Nel CllSO di lllò1;tJ,011""aillla agli obbllg)d di 0"1 al pi,eseote ~alo, o qualoni sla.l!O rll,coOO:ate
ID'\golatill. l' M)l!lipist,a!liòne segoi\oià la sll®Ziouèal e~Topettoratò de! \avori>,

A;rt.1
Vestiario e discip1in3 delpers0:naie

L'l.J\, deve ,fdrl:l'.ir~ •wtlo- il ll""°nale- Jndumenti di lavoro eome Jli;e,(;tlìto .!alle .ru,tme vigeirtl in
maierl• di igiene (art 42 ò._p.r. 321li9&0) da. ìmlossare~ )e ·oi:e di ser&io e d\SllositNi di
protezione fudivldùi!le Jlremti a se_glllto @Ilav,,luWn• d,;ì rlsdtl, cli c1l1 alD.igs, &11200& è s,m.l.,
Ultegrati da quelli .tlteJ1utl necessffi a $egtrliO ®lla conlJ)lnè!mone s1l1 ti.scbì speci!icl e,l'IJttuata dal

Dato'l'.e' di lavoro,. .Gli IÌJ,dl1Illenti,sai:ll!lllo p,:osmsti cli carlèlllno dl id.enilfÌcl!ZÌone nì>~e Il notne de1l'l./l.. ed il

noro.e e cognome del dipep.del;;lte:..Dovranno essere previsti indmnenin. dist\nlÌ pci: t ptooessl di p;,oàuZ!P del pasti, -per fa
cllstrl)lùZio'ne dei j'fàstl e pér 1• puliz\a e sanl!teazi""-e in çonfu,:roÌ.tà èòn (!Ud dJ.i,postc, i:laHlJ'.lL.

327/1980 e suèG:010'1, ed lnt.. ·ti. petsonaÌe ,dQ'VtÌI, essere l!OltoptJste ala all'a<l<l dell\1SS~Che p,;tiPdì~l!l'l"'-te, ~· teiie le visite
mMidie, agli ;,ccert,ftrtentl ;;ad"\OJooilc\ e 1,,;lietlofoglcì. silo ptesdtìtl<> v;roe~oll'a Jl'evìlale Palle

leggi e regolamenti ili vigo,te. .L'~ttoziètle~si pBerv•:1,; faooltà di rlcbi~ all'tA di SòtiJlp<)ii'e ipf~ adde'tti
ad analisi ,cTullchopet la tloercà cli po,tatori dl enterobittled patogeni e sti,J:'iloooeòhl e;:,.teIQtosslol: i
sogget1;i <isUl.1onti. port,u,:;rl ·<il 'en1etw>ittterì pa:tog1'll1 e/o·& ,rtafj.loooeobi ei!terotossici dovrain.o
esSere Ìn1ll'edial!Ullente allon.tam,l.( per 'tuf:!o il penc,do di 1,on!l'\ea. n persona1e che ;!!iutaSS• dl.
sottoporsi lU eontr0llo tnedico, do-vr1' eSOO< .ali.oril,,,,afu i,mnedl/J.lo;tnOJ1tonlal setvl$Ì:O, ·
11 a,,,,.llhe sl ruei,va. cQlll1Jll.qllO 1a fào<i!tà dl rloÌ)i.~dere l<Ù'~ )'of°fettUazion• di '""'"'"""'"';i
olinic\ (n.011 esòlusi dalc.e.l'f1,.) !lei: l dipOildeolÌ~~a1l. nel ;;etviz!o,

A'.R'fi8
Ossé:rvànza di$pòsizit)nl nonnafiv:e .

l,'I.A. d.ove e;ttnare l'o5SOl'V,µt,:a delle aom!O ih,;rv<tt\ii ifalll' vigéi>IÌ J<lggi ~ d:ooreti ;:ela:tlvi ..,,Ua
preven,,ion.e ileg\i i,,fòrtuni stil 1.avoro (DÌ'R 54,115), D:PR lOS/56, P-.l!W i f/2ÒÙ8 -e sue®ssìv•
moòiflche ed it,:teg,azioni, Il(J)lobé io ill;etth'e %9/3',2/cy;e ~ ,9113,/;S/l;eè),
VL!';. deV• inoltt•-e l't!Sserv= dell• t1omi<> de,;ivsnii da1l); yfgettti leggi e~relative
~l'1gie,>e del lavoro, al)e .,_,..z1on1 co,,:t,o gl.l ·infhlil,lni sul lavbtll, alle jirtMel.e,nz,; "®• pet la
dlsoceu;n!Zione involontaria. invali~•• veocbìàla;, alla tu"oetoolosl ed al!rè ,nohlti• p,i,fessionalì
ed o~,.i~ dlsposi:z,fone in vlgate ci i;b.o potrà~· ;ìJ1 cor~o dì oseteizl<> pet \a tcitela

n,.ate:riale de1 lavoraton.L'lA. d""" in ogi,l DiQIIlellio, a sw11lìoe rlohlesJ)t dii! comune dimostrare di were provve4uto a
q';"°to sojlra, ~ twrSO!làl• l!l!to, n~ssuno .,,eluso, dll\'e essere iscmto id llbto paga dell'I.A.·.
L L~-. W.V<> moltt• aW.,,U,,, _net ,eoofr<lllfi dei J\tvorata:tl 11iperule11tl, 6c!,llp&Ì n,;}!e mansioni
w_sti1';"~ ~~ d~I proson:t: contratto, I• cor«Hzfoni 11onùà1l.Ve e- ie\ilbutlvf< p,;,vìsto<!àl eP!ltmtll
col1e:ttiv1 n.azronali .di lavoro d1 settate;Il ~on;,le ispelb.'vo ®ll'l,A. è (enUto !id. lnl)ossar<> carni•~ ooprloapo, inai!éhel'inil, guanti nel

momento della suapresénia presso 'i oentt1 refezfomùi.



Pl>t q,u~ oQD/leme lt n(i):ttll> \gien!);o sanilm:i•, si f~ ,lli,. lerui<' 1,83 del$0104/1962 e ·
suo ,-,,go1aJ1W)Ìb di ooe\lliZIOO• n. 327 del 16/0SÌSo e su!llleSsi'i"1llod)fu;OZÌOJ;ìi. ed mtegi;azioni, il D.
Lgs, f55197 e~.m.l-, alR~go),n;t1ento cl't~SL2()04, nonché • quai!'!o l"'""isto dalle llllpn,,,ti.ve e dai
~l=rt!:i -vi]léJlli. e a 4ilalJ.\O espressan,.on\ecprewst<> dal ptesen±o capitolata. ..
Il persona!& addetto alla ;mani.poloiione, alla ptepai:aziollé, CQilfuzi oì"'!O'on!O e al ,trasporto e alla
~buzione .<lei pasti, deve sctUpolOS~ cui:ilte l'{gieP<: person1'\e, Il p0rso""1• durallte il.
servizio non ~~• ~ete smalii S1)11e \lllgbie, ne indossare monili t~ompio: ane!Ji, 1itaoeiidettl.
oteCC!lhl,Ì ,;iç.} si :lm• di :aon o<eare CO!ltan,inl,zio,,.; dell• piefurao in lavoraiìooe.1 oopricaµo

da- t"®ngll~• coJJJPl.ela,!\OllW la capi:~ ·Deve ·ossetvl!l'ò, alttel!\;~ pr~oni e Je. misure ·!li si•- ,!erlvanti <!cali'~•rg!lll!!'•
cov-ìd• 19 con l'yiil.iµo, obbll,,"lt!o\!10, di mas<lJiep,lè •~,mtj.,

Art,9
].~ep!e- del pe:r~onale

Sicurcezza luoghi di }av-oro·
Al :filre di e~ i ~nz!!!li rlsìilrl. derivami iw. intorfe,onze, sì 1l$ e~sa ,W:ititOP10 si
&oeùmO,;,\lì cli ~al~ dei r!sPl>i ohe ""'l b:lol:tra!Q dal D\rlgente delì')stiti,tp C~mpn,nsìvo di

~.Terésa Riva;;
~p,#o-tterlstlehe l]let~eologi~ e mod!tlilit di p;r"!la,ro$n• pasti

Lo carattetlsJi.oiie~Q)pgiìohe d.U• derrate· ~onlatl unpieg!itte. po, la proJJonizioue dei pami,
crudi a cel.li,Unvnmno esséi:o eç,nf<,tmi ~ reqci,iti ;,,,avlsti dàllo vlg<>ll!i. leggi in maìorla che qui si
iJil'enè!on~ tutte ,;i.cl,iamate e.1!i timitl dl en~<ll!-• n4orobica degli a)Jnl,;nli.
Tu p;,r!lçQl.afe, è t:!olSaJiva,M!lte viet<I!!> l'llso di atimontl oottnpostl a tratto.meroi di origllµ,

t:ansgemca (OCJNf).,Le cjlJllÌ mJll\egate devono 1>ro~ (li, ,mlnlal). aJlmòllla1;\ con .lllaJlgitni P<:ll• cui comJ"lsiziono
JlO!I SOilO pi:<&entf.materiO p!11I\\"di orlgj),e t,,µiSjl l1DÌ§a,L.e ~. ,&meoJatl presenli !!<'l ;!ì,J.godfetl, cm:,geJ<Mrl e nèl magazzi11o e dostùiate alla
preppone dòÌ posti pet ~~ pr;,vi:si;e dal~eme1'lll"IDWo, dovta!Ulo ess,;ro esc\us!vamen!ì:r

quell~ çpntero.plat~-nelle tabelle ti1e:rce·ol0gich~ allegate.,NOl'.l ~ cOJlSe!itil:O llijso .di e.~ ooagellire o/o stji;gelite. •• 0011 pmia ~n.to,,Wazioné deù' t,,.C•• E'

.SIIlIDessoJ'us.o di pese~. 81Jl'.gèl?:to,.L'fy:rllroBa do~• .aeqùls!<e &i~tQri, ~~· ,lisporu'bill all'~C, ad.ogni ~phi~", ilio~•
còillfi.ca:zloll\41 ctualilà l) (llcblata.el.P!'Ù dl CQ!lfo:rmi'tlì. della den:ate ,ibme!itru'.l alle• vig,,nt\ no:,,na.ti\/0
in ;triatema aumentare e alle .,:Ca}>elleMer~~dlogic.h~,..La p,:eql,j,;ioi,e aev• .,;,pòftm:e gli stand.;d ig\ertloì p]'.èVisJÌ dalle i:,llrl!lll1lV• v\gej!!i. Il petsona,le
!1<$bil'<> alle p,;ep>'aziooi di ptitti. dom:lL fitlO~ di ,n~scl,edn• e gda;rti IIiOJJDUSO,
!)uWrte tutte le operaz.lfiDJ diptoqUZIOI1&l'u,l,P~o di JlSPÌ! 'IZiqne d\fV'lÌ!. éS'Sere· soniprc :&,nzk>oanl•-
Tutti i cibi erowti dovtalJllll~e,e p,:eparali in gJ.ÒJ;tll!IB. E' Vietata ogpi rorina cl, ric\cJ.o dei !libi

preporl>;ti, ;;,;,i giorni aow:edlmli·i consumo, .èli~ dc,vi,anji,o e&sere ~ o. ,Qfl!ltinirtl agll ~,)i, al j'ine di òt!OnlPerat" a quanto

)ir•\>islodiilleLeggi vìg,,nli. . ·Tutte le o;,~nl di m2DWoh,;,;ìl)!ìe •~a d"!W- a,limen\i ®'l(lllD mirare ad o.ion,:re sialldJ!rd
olevati,Q) qullll:tà \\9:epiaa, JUl!\ntiva e sensb,:i,le. Per l'1 mani;,Ol~ cl.olle vìvari<le il personale si
<>"""':! dell'uso fil a<\oaol pre•idi (ut,,pSll!, p,.!ett~ o.gu,n!i) e il cibo ,iru-&as&agg\l,to s~sl òl
n\~iili monouso. o app~lilllW>le de,;i,,,lli, per qum,llo r\J!U!'!" Ò"- la oottu,8, la ,durata e la. ,

Art.11
..



te$petal!rra devt> llO -esSèi!> sttffi clenti a,:Ì assielttao:da salubrità ·di,lpròdot!o, C~ll l.ll.'Ci,tt\ll'>l ~ + 15' C

tnisurata al c'():ore,.1,a prepai<lzione di piatti freddi d~'le !<l"lenìre cllÌi l'a'USilÌ<> di )!lasche®• e g,,,mli tiJ.QildilSO. ti;
eoru,..-i<l'.!ie di pi$!Ì fteddi ll"'oed""'temente il trasporto e Tu. ruottfunziom: de"~ avvenltç ad ®•
1.,;,pera\arà ooroptes• tra \ l'C eH' Cin ®~ aìi' art. ~ 1 del: DJ'.R. :Ui/03119&Ò i1. 327.
Le opetaziocl che preo<;don!l )a eotl'Ut• de'l'(lllO ~ò!e esegaite ·seoonifo \,; moilàlltà (li si,guito ·

desctitte:1. Tutti i p,6do!\i oong<,llttl o/o su,,go1at\, eso\1,se ~ v~, jirlrne di esl!<1!• sotlflpost\ a oottuta.
devono :essete iotlopost\ a scongel!liP'ènto in ·JJ1Jicmfò!o o·'h! ,eell~ .ft;'gmll'ét" ad 'iin• 'b)mpeiiltura
compresa tra 0°C e + 4'C.. per un mASSbnO dì 24h. e con métOdW' dediìi!lia. ad ,eocezione dei

prodotti 'Obi> vei,vno c•tti.tall e ajllllil ·2. La potzioantlirt! O.olle earoi Gl'Uile dovrit essere e:if<;\tual:a J111ll• stessa gw1'l")l!. in <OÌ 'Vi-,

CO!lS:e.tnata;'.l. La~e tdtll Ùe'\<è essere~ta appempt\m'\ detlavo-a;
4. )l fun;,a:g:;\o gtattughl!o ·devè essere propatattl in Ji1~5. il la'vaggin ed il taglio deltO verdtirecd.wtà""51""~ nèllè ore lmttledi!itat®Blò antesedenii

·1·l è'Qp.StlDlO~6.. Le o;,erazioni di.inlP~wradovo'/IO avvenìr• p.elle ore ini.ritedi~,n1èt!le aµtecedenti la rot!$1;
7. Tu> fritlµJlè tradizioni& pe;: ìm,nersionl> lnollo n<111 de-vono essere effe!lllltte: ·
S. Qglll eot\1.lnl analoga. alla fr.lttura, deVè esset• re~in filrril atem10o°""ezlono:
9. TUiie le,vi,ronde,. 4ov,_o essere cotte in gio;na:la. tglDjlOper gli àll!P"",t\ refrigffl'li !!"'vi.$11 i,,,!

pres~nte capitot.àto;!Oc Le p~e di sablmi è fonnaggl dewno esse/O ..,ffe{tuate Tielle o,e in,;µelIDJ,!![!Ìlenle

antecedenti la òlstrlbuiìene-..1 l, Lei,tIDll seacbi: :,mmu)lo plll' './A ote coa ,iJm~ ,Ì14e tlèalnl>i à'ac;4ill!-·

Art.12

! BlllflÙ so.no ,llw,srlicati i><!' qp,nl\:tà , $0C0ndr) l cl.èll ~ò!asticl.

-- sei;i-ota !nfaniia;
·soudl_a':ècim:arla;

l piatti P'"postl ,giotnalrneQ±e do'/IanhO coti'JSpODJ'o,:e, per tipo e qualilà. 11 c(l!l'lli ffillleati nelle

tabelle di'etetiohè:.L.a sttuttur• tlel in<>Jtll per tut!t> le uteliZ" ,coiamiobi>è ìa segttente:

" -unptìmò:;
" U:h secondo:;
" un. c0n.tor:p.o;
a pane;
9
acqµaminerale natltrale in pet bottiglia 500cc

~ dessert: frutta di stagion~ ( come databelle dietetiche ).1 rnettll non sono modifièltlJili. SollÒ oonserrlitO, in vii> t~mpoì>ì!é• e strnor<lln1»l,,, v,,riotloci nei

segUe::nti casi:• l:'\en:uzi'."'e e/o g®Slo dì1lftO o più ùn:plaJ:)ti d• ttt1Tu.zaxe !><!!' Ja ,~one-det ,;at1a previsto;
'' mte!TilZ;o"" tetnF"'3ll~•. i!l,llà prpdurlon•, per causo l!,lll!ll ,sciopero; incidenti, Mm~<mi

clell'"energ.1:a. elet!;n.Ca tJcdel flusso idrico·
s avariad.elle strutture,&. 1:mns~rvazion;d~i prodotti de~etibi.li.



Tale v~one dpVTà .osam:• iiobi"sta p6' ìscritto al coo:nme per ii> provi:, au:t<)Ii_,l.one, J.:A.e. si
riB!""• di ej'fettùat• y~o)11 Q!ll ,ru,nlt Ul ca$!:>· di: eostantP e co!l\P!P'°'to non gradln!e1i1'.o dei pi;,tt!
,\i\ pa,:l.e dell:'u:te=- !n,,oduoendo 11i,òve pre~ori!: oullnài'.ie e eon.eQtd"1\ldo òOOJ. l'lA- ìngre<lien.ti

e rélative grAP$P,aiture.La Ditt~ del!• ~ la~· di tutte lv prep~pre'lisl• nelle tabelle diete:t\ehe nella

qu,a,,tttà p,:i,vl,:ta; alli,o:énz)!tle; pol' ·~Mle: Wamzùl, P~Toli pesi Si n,tep.4@o a c,:Udo e ,1'1 netto d§l!li scru:ti ài Tu,;;,m:azlon'.O e di _.eDtuali pali peso dJMJ,ti

allo .s_cqnge1ru:neP.to. ,Pot il \J'~òtta ,li;\ pasti e delle aem,,te <ll~ di.eO!lS<lfilO, 1'LA, 4ovrà,µtilizza'e cantelllt•tl
isotei!nleÌ \,joneì IU ~t ®ila nl);;n,,.\ÌYO ,vig,,nle e ;,,li da eQl]SOl!i:he 11 m~ento dalle

, tempOJ:atutll, ,dei l"'l)lÌ;<iJi \].1ll!litat1"1 od "'liml.OlèttÌeiil~ OJ.1,). . . . .
l );Il~ ill. trasl?orto ~o!)O !'$Sere j;joriel od ~dibiti esclllti~,µn,;nte al fl!ll/lpo® di. alimi,ntì e,
ornn\1>14"" confonni • <i);•tttopresctì!.ID iµilla noonatlva "ligonti'·ll :l'ìal)O dei t,aspmll sru:à org,n,ìzza,<I fu. modo tale eh< i ten>Pl t;a la p- crella CJ;W.ina e la
consegna dei pasti p,osso i~li di cò!l$lllll<> §i,mo [idottial minin'tO,

Art.13
Dis.frU,'Q.zione,pastì .

I :P"5li (ID<roml1" essèrè i;i;ns~, frin1clì!. di of# ,spçsa, a cma. dell' l/1.,, nei locitli ìiW,'bili à
te~- Vallo- e~ dei p~ ,.U,,, l"'° som#\rRZÌODl' agli uteP!ì pèr Qgpi singolo centt!> di
eç,nseg®- dowà iJt1ll"ci,èrè 'llÌl semJ!O ·,wn •t111erlu!'• :li lil 'mi>):l!.tl, t.U qi:ad a<Jv,:a;ill!l e,;sero
tlspetlfl!i .<J'àUi\ t/1.. In !!)Odo tassativo.. 1lioSSOO ,ij;,:rq.o, a~1 m\rti"' doVl):to, è ,µnmes®, In
reJ~<)!le ad e.vro(U;ili . ~err,:e orgòtl>~"" Ilei plessi scolastlèi, 1•tlfficio competoffie
CQll'.i~ all.'LA. eventiàtLmodifi<!h~ degli q;arj: ptofisSatl. .
Per i pasti reca,pita!l presso il refetto®, !'I.A- emOtt~,à bolla di eqlJ)!egflB, eoil, rindicàZ\Qne d"1
nwn~ Ilei çq,®nltotl e del n:un:ter<> dei p~sm cPD51lg,,Jl!i. ,non.M ,l,,ll\),a di pa,;!<l!)Za dol ine=

c\a1la ..,.ma e di ·coµsegnà pre.sse ihefet\OÙ\l. '
Toll boll• di oopsegna dOVJ'.l!I!W alleg<'te.Il• faù:U,Jl~e menslfu,.eaJtO·L~ bolla di apcol!IP~gn,mO!ltti. erµessa ~ Dij;to, attes~ U~dei pasti senitj. agi>altll1l'i
presenti e seeQnÒ<> le tabél!o diel;eliohe" Mvrà es~ere vtst11ta gi0Jl\Bllll6!)'.te did teSl)Ol'Sablli del1•v•••~ . , .L• disttlb@i- d<,l: p1l$li. do'l'tà""'""' ~m,ata il<!gll oratl CJJ!ICOrda\l eAolil)i!i -1• isti'\ùriOni
scolM!i"®- ·T;ili orÌ,tl dov,:a,:uiç essere $C,:µpo!=eole :dspella\Ì, salvo diverse ~=
oi;~live cJ,<, ,_ rn&:cate dal~. 1'er o'gDi ll),ezi'or• di ,,;tiu,do attestata vorrà

.app1ic~t~.una·p$11file dit.is~on. .ia &stni)u,zi.,,,e dei pasti, s~.11,~ àl tavolo, a cwe: del p0111o;M\• dell'.l.;\; Tale ~·cn,al•
devt ,wete Ull ctllflll~profèss~le corretto, si• nei oonfra1lli degJ; alumii sia nei

confronti del pers~nale ·scQla.stìoQ,11 pe,,:,,o1'1ll• o,1.d,,lto a1la- aJst,ilmlzlon,e ilei ~li devi' :iu,òossit• i,dòne'O vestìliIÌll co,i,, p;ovilllo

all''ruJ. 9 ed e;ss~te :tP,1lllitA di 111asèherlne e gµ'Allti·I pa«ti ca;ltl\ do,v=o i!Ssere dJ>rtrll,uifi, • = della Ditta 'll!gil)dìca;triGB agli .i,,,,,,! cou pi:,.\!i,
poso!l> e !lieèhie'rl a:p•tiler<, ~ stessa flln]i1i. seoo))do le e,aràtwtlstiohe di igienicltà previste dalle
nomio 'llgenli .ed attenendosi , sct1Wol0Sì/tll.e)lle, alle 11onn• ,l'.!!i Oovi&- l 9; ·
Lo <'l'eroz!<nìi di p~ da e,eg,tlre presso il ,.fettori• co;,ìdstQno .l1!1
o·A,ppaI~cchiatut~ e spai:e'çc]iì.at$:'~ .
• Pulizia do1 ie:&:ttotlo, ,;mffi=llll% disinfey:ì ollii dei u,:voli.

Art,t4
Co:nir~Jli.



E' faco\la dell'/!.,C. o'fre!bm!• oontwlli in <!UfilslRsi ,;nòrijwto - senza. ptél!YVÌso o oon le tn0dall!a
tbe rtterrà opportune • o! Ime di 'V'~,;a,e \,i confo,;n,ltà ;:Jill ®r,'rai.O :fotiliio· alle· presC)'i',;!olli <!i

legge·~ alle·.co:ndìzloni ·contrattUali.
lSoggettie gli Q,:glini'5i;IÙ prepostial contiotfo sono:
.. gH crganiswi istituzionali i~gitti1J'.lati .al controllo;
- i competenti ~r'er-ViZL della.A.U.SL.~
... il.per.sanale 'incarlcato da.i O-oro.uni;
- ev1:1ntuali strùtture .spedàlizzate· 'incaricate dilì'A.C.;U Cm/tuh<> ò titolar• dell~ .~vltà g~l)11'11i del p~IM capit<i!oto. In.pa,tieòla,e, reliil:i~ a
tali \l/l!l•i:ii, ha Ili cilIIIPetenza ad t,ffètlila,:e odllftoJlf- i!noÌre au tl~ ael Pirli!el)lò sé<J}_est\oo bi
~ .Ua coiilfonmt4 del servizio !/,mito soe01,d<1 le presctlzionÌ nb~ • le ei>ì.\dizloni
OO>ltra.ttmtli, i,ffinché ,!!! gal!O!ltito il e~ =lgùnento di. og,d p~o,re.
11 CO!lllllle !i,pplìca lo p011ali\à, in ,,,;\~one alla grà'l'hà delltt· l:neden>P1è&<l n"tov<!t<>, tect,peralidol•
medlaI1te ,item,la diretta sùi om:rJspettM da lli{U1daro oll,.&ua. ·
ll Com1.1ne:: .• cµta i ,;,ppor.ti con la Dlttà ed bll: 1a CQmj/et..iza; ict ordinè alla rioldesta di ,o·atltt,zlotte ,del
petsonal• ,;ddetto ,1 'S&V1zio norl fitel>t\W i<Ìol)Cò. por,~ ~ooIT<i'roV<ìtbnotl'1Ì.
• Cuil!! tutti gù i!SP()tii mei;e!Jl! \a gesiion• detmon11tlf'eriti i,lktabelle dietofichè.
• Mtoru'/1',l, su:pe~la pr&Jla,:a,;\ouo à\ d),;te speclli!i o .)11.toro •tl\"@ttaial)'.ll)llnliltl\<>Jl.Ò·
• t,.u~ in 'Vi.a temposnea o ,~la la ,r.,;azlone d4rilein'f, contron,,;,douè la offottiVà

so.nmtlni~azione..~ E:ftettuawtti i ·con.ttofil di .èui à1 prese:nte Qapitolatd.
• Cura. al'f<eSÌ, <\J!DÌ ,1tra,,t!i"1"tl,. gestionale inerente ì1 .,_pit<,làtti.

Art.15

Obbltghl assicurativi e ResponsabiHtà
La Ditta ,ippàltatùc• (leve 'P'~ alfa silPcul• dim 1,011\,:àtt\l ili~cwazlo!le con un•~
compagnia assl.outaliV!l, por I• cop- di .;,,entaali ris,;bi pet ·damll ~ eose il a. pers®.è e .<ii
,esponsahili\à dl ogni genere ed inparllcQ]Bie di q11ena civll• !l<'i~ di \elZÌ poroomassill'iàl•
di. aJmenò e 1. .;;oo ,\)00,00 per oiµ,ni aper~· e/o core. . .
1,,. po\ìzzà RCl'/RCO <lov,;à;,ssere eonsegi)ld'à all'A,C,, prlnìà d!lll"a:vvi.o 'delser<lizio,

Art. 16,
:Ptoro.ga del Servizio

11 servlz\Q ):)UÒ esso,e proxogat<> sulla base ili im p,,,we~o mo\).\llit<l. \l<:ll'~ttezl,Qtie;
con li ropetlnlento dèlli>' risorSè eçonomioho • ,Lapr!l>C%à CQi!l;ltui)loe estensi.On• Jemj>òrlil• lù!iitata a1
presemè appalto e 0011 ess!I no11 possono, essere Jo,rOdòtte J!®Vé eoitdizioni.ove, !J)ta,iÌata ai s""-d=delt'affiµlUI\Ol\ID d.el sel'll",.!.o J;tOD sia stato in<Jividi,a!o il nU))vr>soggeffil
aflidaladO, [•attuale gliSlorè li tenutfi,; garantite la. p,oseC()ZWI>• del se,,zii!o fino ill'inili'V'id11azione

del nuovo soggetto.

Art.17
litisoluzio:µe del rapporto e·V.ig1la,liZ;1i. . _

Nol caso dl g;.,:vi e p~w\lC!ero.pie,,z• neila gestione del servizi, comp;:es• t'·ìmpossibili:ta di
w,ran:time il rego!l1rè e co!tett<l .s,,ol~lo, l' A,C, si ,iswl¾> la fa'éOltà. ,òi "'°"de;e dal raW?"'."
intrapreso. TJj(tb ciò <;<>n oppo.ii,na salvei:za di ogci rag;l<m<' oa azione per rivalsi>. datttU in
"°""egne!Wdeli'TI!lad"u;p!meritO, ,fa parto dell'infl"G"°'l\Pll,11:ab:ic~ dei SllOi imP•:Jl1Ì aSsuntl•t',Aronl\nl:fb'a!ZÌ O~ Coroumtl• sì ,isei"Vò di' es~• su)l'.<>splé1:aJ11.é!l!O del sen,izl<l og,li forn;a ..di
c<mtrollo e vi~prevista d,lla 1~ <j,t\!llcQià)Ill..ttl il se~o noJl, dQVO!lSO ijsuìlo>è gestito in



,noOo effi.càc,> e .,o!]iac,,nte alle !J!l\gO\)Zè potoà ieee~ere d.al rappor\O ID.trap,eso, danilu un
gluStii:i.""'1:0 pre~V'/Mlo Id: giortd \5 .e la ditta ogmu,Uça\!llia nonavri ll!llla a cl.e p;et1l0.deredrca la
ìnanoo:ti> pro~ùe dei ,:apporto ehe si ·c~orl.lpso ii® ,:isolto, .,
Sin J.U' inizio dell'appalto tÌ\tt.e l• spese, ,.,..- esclusa;neces,arie ollaw~oll!l del~o,
sono· iflte+an'll'Jl1" a ,e;,rico deU,'hnP""'., compie~a la fo,nltUr• do! ,,,,.tomie 11ecesa'l!io al bnOR

fu;nzionamel,lto del se.~:,tio,en\l alla ·gota<> àl).a si;ipill/lzione, scr~n.e, bolli, e :re~®• del c0n1tatlo ~ appalto, Wi
oom~se le i:eL,;.liw vari:a'ilim:il. ne1 c,l>!SO dellasua esecu:ziDn• '"°" a ea,:ioo dell'LÀ.. . . . . . . . ..

Ctln.trover~ie
Nei esso in cui vì sfa1")!}.00~ ,;ho po,ssa soìgetO, il ;toro. oOl'ApietoQJ:e à esetust,amen!e
@•Jlo dell'AuJEtità Gindizi<rÌ"' del distretto tenitori&\{, ove ha. sede i) CQW-UOll di S.Afessln S,. ,

àrt,19·

; l)i~po~izioid finàU
Per quanJO nonpre;iìslò ne1 p;éS!lllle c,,pitol.a<O, si applloauo i<> à\SJlosizi.o,.,i dli! codioe civile e®il~
,,,!i:,:e noP'le.~li :re:,o)anl!i; \a mllÌeda, . ..Y':Pil:ta •J?P.111,tt\ce~O!l.t<\ al tta®IIU•olD dei datl,mel ,:jspetto dé1 D.Lgs.ll<196 del 3,0/06/'1003

e del llegola!Jl!lilt-O 11B :.o.i li/619, .. .
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.. .. TABELLA. DIETETICA 5.CUOi.A MATÉRNA - ELEMENTARE . . .

Rilascic1.ta,claHa A.SL.n'5 di Messfna -.!J.O.,di·Medki.na scél~ti~a d·i Taotrolna

F.to 1Dirigentemedi't.o !lqtt, A;ntoni.n:o Ortolev.a
Si fa presente che ·j pesi .. sono da calcola re a crudo e al netto de!gli scatti, Per p~l'ticmlari

tipologie potrebbe. essere necessaria una dieta speclfic;a,
...

COIVIUNE DI SANT':ALESSI01 SICU.LO
' ANNO SCOl;.A,sTICO 2020/21 .

PR:IMASETII_MANA -
Ll:JNEOI': I Gràinm'i. Materna El.ementare,

. .
..

MJNESTRC>f:lE CON JJASTA
Pa.s.ta gr•

,. GO.
Verdure varie gr. nf
.. .
òlise:v. gr. •' ~

Grana Padano
I 10gr. .

TACCHINO 'IMPANATO
Tace::hind gr• 70.

i\noflica
. q.&: '

'' ..
Olio e.v. "I gr, 5..

' '
'•

' -
PATATINE AL.FORNO

..
..

~ ,.
P..atatine· .gr, .,, 100, ,Jll1":' . ... ......... .•

Qlio e.v. gr• 5

.

.. FRUTTA gr~ 100

PANE gr. sd

·' MARTEPl'
RISO Al POMODORO

-Biso

,Olio

Grammi Mabm1a Eler:nè11t<!re -..;:

gr. 50 70

sr- io, 20·

gr-. ,10 lò I,

gr. .5 ·S.

:FRITTATA DI PATATE E Pf:lOS.CIUTTQ

llrosr:iutto cotto
Grana PadanQ

Olio ~.v,

nr,

gr.
gr.
gr,

gr, I

FRUTTA·
PANE

1 -, 1
BO, BO;

10 20:
5 !;i

5 5

100 t40

so 80..g,r.



..

Rilasciata dalla ASL n'S di Messina - U.O. di Medicina scolastica diTaormin;i
_E'.fo DiJigente medico Doti, Anton_ino Qrtdleva.

Si fà _1:1résente che f'pesisono.da calcolare'a crudoe al netto degJi scarti. Per partlcolar] tipqlogl§? i;iotr!ahbe essere

necessaria una dieta specifi.ca..
COMUNEDI SAf1ff'.AlESSIP SICULO

ANNO SCOLAST ICO 20i0/Z1

T'ABELLA OÌET-EITCÀSCUOlA l'JIATÈRNA- HEMENTARE

PRIMASETI'IMANA
MER.CÒLEbl'

PASTA AL FORNO
Pasta-

,ca:rote,cipolle e sedano
Prosciu\to cot~o

Provoletta

Qllo e..V-

.Grana. Padano

· PESCE AL FOl(NO
CAROTE

PANE:

GIOVEOI'
PPST'A ALPES'FQ

Pasta

Grana Padano
. . Clip

Grammi Materna Eleme_htaré

:cl 60

gr. 6.0

q.b. l ~,

gr. 10

&r. to
gr. 25.
gr•. 5
gr, s

gr. 7Q

gr·. 60

gr. 10.0 I

gr, .50 I

Grammi Materna Elementare

gf. 60
gr. 40
gr• 10

gr. 5

gr•..•

gr,

. F!l!JìTA

PANE gr.

_gn

Patate..

gr.
gr.

Btodo yegi:tale gr~

Gra.na Padàr:io· ·gr•.

70 .. ,u,:

q.b;
5.

10.0

100
so

Materna.

6ò
5

q.b.
3~

q.b,

5;

50
7b D'

n
10'.ò
50 l

• ~ . .. MOZZA.RELlA

»~· g r-,:Z.IENb
1

;-~~.:,,;~~..;,.,•~===="="F"""A=Ci==IO=U=Nl==========l=====:~=: =~====~====+=====!

· ?::, \-:'oc.;,t FRUTrA :gr;
a. !,4,·J.~n~·,#,,,1 .. =· =================#===~======.IJ;a==========S=,======l
-·.· ?:, & -~ 7· _ .., ..i .•'O ~.r.,. ,,~ i;S?,; '>-'' P.ANE gr._.... c.:;. ~ ~ ~-;J·~. ;,,· ============:===============d!:==========ll=========='========='

f.'?,.,, 7-~-~~,,,..,....~. ~ ,.. xi',
"-?l -~ . J.;.~'i?-OIJ e. • '-'1.,• .

. ~-··



-· -
TABE~LA lil[EJETlçA_SGUDLA MATERNA- ELEMENTARE

Rifasciata dalla AS~ n·s <li'Messina -.U.J;J, diMeiliciha scolastlce di Taormina
F:t:oDirigente mei:lkoiDott. AQtonino òrtoleva

Si fapresente cbe i pesi sono da: qafcglarea crudo e al netto·de_gli sèartt Perpartlcclarl ~jpolpgiepot_r.ebhe•.essere
necessaria una 1lieta spéclflca,

COMUNE DI SANT'ALESSIO S[C:ULO
ANNO SCQLASllCQ.2020/2-l

SECONDA SÉTTIMA1\IA
- LUNEDI' ' Grammi: Materna Elementare -

TORTELLINI CON PROSCIUITò -- ..
Tortelltni ' ,gr. 70 I

Prosciut1o cono - - gr. l5
-

PESCE AL FORNO - gr. 70 ..

POMOPQRI IN iNSAi.ATA -
Pomodori - gr; 90-

-Ollo e.v, gr. ' s
·Sale - q.b

FRLITTA .100 Igr,
PANE gr. 5_0

- - -

MA8TEDI' -
G(~liJ~i !· Materna l Element.are-·

·PASTA AL RAGU' I ± - -
~ Pasta ,g_r• 60 BQ.,.!.. - -

Pomodoro· sr• so 50..
: Macfn·aici ., : -

I .gr. '20 20
' "Olloe.v. gr, 5 5-

Gr.ana.PadÌinq _gr. s 5
~ '

PROSCII.ITTO E fiROVOl:A
- '

Prosè:iutto. cotto - -gr. 25 40.
-
'

-
40Provola - gr, 25

OROSTATINA·DI FRUTTA
'. . ..

PANE gr; so 80-

MERICOLEDL'
!>ASTAAL PESTO

Pasta
Pesto

C:ìtaila Padano
Oliò

Grammi Màterna Elemenfa're ~I

:i_g,r. 60 ·

g_r, 40
gr. 10

~r. s
COTO.LEITA AL FORNO

Cotoletta ai earne 70

q.b,

Oljoe..v. gr. s.

PISELLI



Rilasé:iata claìra ÀSLn°s diMessina - u:o. c!iMedkina Si:!olast]ca:di TaQrmina
F.to Dirigente meèlfoo Dott Antonino Ortoleva.

Si fa présente.c:f!e Ì·pèsi sonQJda calcolare a .crudcre-al'netto degli scarti, Per par:tic:olaritipl:llog;e pot~ebbl;! esse~e '
necessarl,:i una dieta specifica.

COMUNè DI SANT'ALESSIO'SiéULp
ANN.o.sco145r1co 2020/21

TAl:ìELLADIETETICASCUOLA 'MATEkNA- Él.EM~N!ARE

GID\/EDI.'.
SE_CONDA SETTIMArìlA

.. Grammi 1
~, • Materna

Pasta

=. .... '!< .._ .• -- - ~ , .. .,. • .,

..
EJèrrjentjlre
•• t ·l

Olio.e.v,
Legumi

Grana.Padano

sr, 40
·gr, 5

.gr. :30
er, 5

Petto dipoJlo
Mb/liça

Olio e;v.

PURE' DI PATATE

FRUTTA
PANE_

'.
I

'I

RISO AlPOMQ001m .

P1Jtnodoro
Grana Pad.ano

Olfo

FAGIOL.JNI

FRUJTA
PANE·

gr. so
c;Ì.b.

gr. .5

gr, 60

gt, 1_00
gr,_ .50

Grammi Mat~rna 1Elemen,t<1re

gr•. SO;
gr. 2.Q
gr. -10,
gr. 5

gr, _70

gr. 7p

gr. 100
~gr, I, so .

,,, i,.1\-~.
. . ,/' • n .d'l~(!~,,

,., . 6/• ~- .,. ·,('\
f C':) ;n ~ ·• "' ·)'i::j• ~ .-;_ ,::, I

(
~· ,.,;~~- .!;.·' -,. . _,... ..
:--· ~~~:.- l ,, '
!::-: •. • -~- .-·~

I --o\ o ,;,~ '•~., :,,~.-. _fri•:"' ·-. :,• ~ 1,;'- ' ç,; . :,.~\ . . .... f?··-,
··:- ... , ~~-,,-,

• ..{ • .;,t ..-1 o .
~.d,



Rilasciata da!Ja AS L o"S diM e$S lna- e.o. di·Medidnà scolast/c.a diTa.ormÌAa
F.to Pirlgente medico D:ott. Antoning.Or:tòlè11a-

Si fa presen.tech:e i pesi sono.da cal_colare a crudo e al netto,degli scart[. Per particqlaritipologie potrebba essere
ìi:eèessaria un,!' dieta specifica,

COMUNE DI SANT'ALESSIO SICULO
ANNOSèOÌÀSTICJJ2.0Z0/2l

TABELLA DIETETICA SCUÌJI.À MA_T}ò'RNA- !;LEMENTARE

!J..INEPI' .

Pasta
Ver.dure-varie

Olioe.v.

. PRPSQ.uno E PROVOLA

.Prosciutto c~tto

FRUITA

_pANE

MARTEP.1'
PASTACON PATATE

Pasta.

Olio e.v.
Carate,cfpql.le e·sedaM

Patate

Graha Padaf\p

COTOLETTA. ru. FDRNQ

.Cotòlet:ta• di carne
Mollica
Olioe.v....

PISEL_LI
00.--=---==;--_,.,;,,.,-=-=====~_,;;;.,~«=-=-=~=+~=~~=-~
r;:-ll=====""""=~==;acm===-===-==F====='11====:;,===ii=======91========ca=

:C:-;IM ==,..;,,.=====_,.;·F.;,;R.;IJT!.;.;· .;;;·'À~====a;===*=;;....==;IF====-==i===--========i=====-==t-:~r;=
I ;e, NE

. ; OL==-====;.,;PA.,;;,.. .;.;· ====-====l';.=;;.;.,,=,d!..:=====,;==a=&====,!,=,======
.. • ~ ,\ i::. b·p,<,ooo==-=-=----=======-==-..-==-="'f""=-=-""""'9'=:-,-"""""""ìi_.==':'===
.:., , - --~: ~··

0
.,.~ ...,.,....,,,,;,M;,;;. E;;;R~c;..;;o;,;;t~Eo;;.;1~· ==========""F====9'========+=====-=--=:r=""""==~-"'"·' i .~li;,

"'' ~ '• PASTAE.LEGUMI
• ,,,.~ ·""" b,...-~-....;..:..::,;;,;,.;.;;;.;;..,.;...,;,..,,="""======;j,c.;.=-==+-=--~-t-~~-=-'lf======':j'~ •/ ~

. ,;,~· l ~- ~""' l!-==="'~=-==-==;.;;P.,,a...s..,ta...· ==-=-=====f=,=-,~--==iJ;========cl'.i=======l/===-====,o· · • .1 rxJ
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o ;!L.i IJ,=,======,=,,;;.;;;;,.;;,;.===========+=-=~=F======//====<c==-i;~===::=c===i
..... C::Zl======G;,·r~a;.;;n,;.a,;.P;.,,;id=a=n=o===a====9'=,,.;;,,===t=====-=aa;; ======'4====S==
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Patate·

Fl?UTTA

TERZAS,ETTIMÀNA
Grammi Màterr:i.a Elementare

gr. 6'0
.gr. 70
gr_, s
gr• 10

gr. 25 :
gr, 25'

gr, 100
.gr. Sb

in. Grammi Materna Elementare

çr. 60 80
gr. 5• 5

q.!J. q,lJ,
.gr. ss- r 3:5

q.b. q.b,
gr. 5 5.

gr. 70 90
:q.b•. q.b.

gr. ·s 5

gr; 60 so
gr. 100 120
gr. so so

G.rammr -t,;,Jaterna Eleme11tare

gr. 40
gr; 5
gr. 30
gr, s.

b
nr. ì
gr, 60

.gr. 10

'!:r. '5

~r.. s
gr. 100·

i;r. i Sci



R_ilasciata dalla ASL n95, di Messina· ll'.ci. di Medicina scotasiica diTàorm"imr
F,to-Oirige.nte mgdico:Dcitt. Antonino Ortoleva

·. Si fa. presente c~e I pesi sono da.calcolare1a crudo.e·af netto,d_egli scarti. Per par.tioofa_ri fip~fogie po.trehbe éssere .
necessaria una dieta spe_cltka,

COMUNE DI SANT'ALESslo SI CU(Q
AN.NOSç0LAs-trco 2.P?0/:2.l

TABELLA D_IETETICAS<;Uoi.A MATERNA- EÙMÈNlTARE

,..:l5l0VEDJ'
. T_ERMSITTIMANA

' -~- .......,.... .Gràmn\j · . . •. Materna - __ . Elementare --

Pasta
Pomodoro

Pr,o.sciutto.cptto
Provpletta
M!Ìdnata
Plioe.v,

Gra.na,P,adano

PESCE Al FORNO

gr; GO
.gr._ 60

q.b.
gr• • I 10·
gr, 10

!:(f. 25-~ ,, .
5gr.

gr, .5

'gr. 70

"' ··•·\··-'-·~-., -,., • CAROTE- . , 'è ,..,.. , ,.,. •.. , •. ,.. ~-'""' /7,~,..'"' .•• ,..,,.,... •50. ······• .-.•,...,_ ·.,
., - ' .. -...........

FRUITA ·gr, 100
PANE gr. 50., ~-

·_VENERDI' Grammi Materna1
PASTAALPOMOD.ORP

Pa~ta gr.- ..,. 60'
Pomo-doro .gr. ·im

'Grana Padano gr. r 5
0lioe.v. gr. 5

COTOLE1TA Ai FORNO

çotòletta diéarne gr. 70
Mcli/e.a· q:b.
Pilo éN. gr. 5

Ptlf\e' DI PATATE gr. 50

FRUTTA gi:: 100.
MNÉ gr. 50~

1- Q' :- 1,.,_ÒJ.u.L. ~· l.......

.\ .

.,
t

{·_ ~ .

.\,,
\ .

Elementare



.Rilasciata, dalla ASL n~5 d/Me~sina.U.O,.di Meilicio:ascoia;fi~a di Taqrmirta
F,to Dirigente medico Oott. Antonino ·drtoleva

SiffJ presente c;h§? fpestsòno da c<1fc:òlàre a ~rUcfo e al netto d1mllscarti. P!;!r;particblarj tipolog/e potrebbe.essete .
net.essa ria una. die.til specifica.

COMUNE DISANT'AL•ESSJD SICULO
-ANNO SCOl.ASnco 2020121

TA!3tLLJtDIEl1ETICA s~oto.,MATERNA-. ELEMENTARE

WNEDi'
PASTA Al FORMAGGJNi

Gra.mm1. Materna ·Elementare

Pasta·
J:orroaggini

gr,,. 60

DIÌ~·e;v,
40

gr.

Pmo .DI POl:LO PANNTCJ
Petto di po/lç, .gr. 80

OIIoeN, gr. 5

PISELtl
Piselli

Ollo:.e.v.
6Ò

'gr. 5

FRfflA.
··1 .... ,~'!:..,.~ •• ~ "';- !, 1~,- ~

·1-. . ..
gr. 100~ .. .. ..
gr;- •••• .. ...~ ........ ~-.:.:= •• .. •

..

......... 50

Pt.isrA E lEGUNU
Gramm·; Mat_e,ma . ·EJ.e:.-nentare

Pasta

~~gumi
.Grana Padano

MOZZARELLA

fAq1d1:,1N1

Ff{UTTA
PANE

MERCOLEDI'
Pf>.STA AL:l!A:GU'

~ :. ·,:~ ..~..:·
•,.r ...... ;.r.;,:l.. ,.~

g~. 40
.gr. 5
g.r. 30'

.gr. 5

,gr. 50

gr. 70

f gr. 100.
gr•. 50

a
Grammi ' Matt=ma

P.asta I I

50
5

50

s

llJO

· 100
-1.

1'20

BO

Elementare l

':.~-----~M~;i;.::c;;;in;;a;.;t.0:......._...... .,.,----~~ir-..._7'-.-f"'_,._,_-"1_
7

_.._I=- ,.
~~ I '~.._ ':""-_"."""":-=-,,_,=-=-==-~r~:--r1 ~==;==;====r--===~1.--.r . P d fGrana a _ano _

· Proliol.i

gr,

t gr.
_I gc•
I gr.
-~

I rtr.-

6D
so
20 I~
5 •.

••
5 I

gr. 25·
-gr, 2--5

gr. 1.00
gr• . 50



TABELLA DIETETICA Sç(JQLÀ M ATERN.i\- ELEMENTARE

Rilasdatà daf(9_AS Ln°S di Messina·- U.O. di Medicin<J stCll Jastic.a cli T:~o/:lnin'a
F.to· D(rigente·medico.Oqt:t, Antonino Ortol.eva·

Si fa présen~e, che i-pesi:sono da calcclara a crudo e al netto d'egli starti. Per p_articolari tipologie_pétre.bbe essete
i'lecessarJa· una dieta specifica.

COM~NE.DI SANT'ALESSIO SICULO
ANNO SCOLAST)CO 2020121

Q!,JARTASÈTTl~CiNA

l'
/

G!OVEOI'
PASTA AL POMODORO

Pasta
Pomedoro

Gr:aRa- Padano
.Olioe.v.,

·,\,,'

!PESCE AL FORNO

PURE' DI PATATE

!'RUTTA'
PANE

,VENERDf!
'PASTA E teGLJMi

Legumi
Gra.na Padano

Grammi·

PITTO !51 POLLO, PANATO
Petto ai f:!çillo

Mollica
-Olia e:y,

P-ATATINE Ali. FO.RN.O
PafatinJ;!
Dlio·e.v.

gr. 60
gr. 40

·gr. 5,

i,;r. s

gr, 70

gr; 60

sr. 100
gr. So·

Gr.imm'i Materna

gr:. 40
. :gr. ...,

'"5

gf', so
w~ 5

Efeméti:tare.

Elementat!!

... .. -··-:wc"".• .. ~··· ., •

gr~ ao·'
q.b.

.gr, 5

gr.
gr.

100

5

•,i-.··"·· .... -·-· , ....., - .t •••-.... - ..,, .... -. .. • - ;

CROSTATINADr'FRUTTA
............ i . ..... ,... ~ :-.:. .. .. .......,

gr. 50
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T~'iiiii&,oLoGtçl(i; lJEGUALIMENTIDA U11IJZMi:JfNELLA
PREPAeAZIONEDEJ-!4811 OGGE1TOD]JlL 'APPALTO . .

,CAJU'P.rnlusTICHE~.QTJALlTA' - - - - " .1'4.NJl:
Cosi come definito nella Legge n 580 del 4/07/1~67 e-s.m.I, e-a~ vigente Dee.teta del.Presidente del~Repubhlìca, n ,?02
dèl.3'0/11/1998 e s.m.i~, che_~i~~i.rlpia la,p.roduzjpne ,, le ·çID"attéiistl.chee la Vettdit~ çi~l PMe,. al titolo: III,. m. 14 " •. , . È
deneminato ''.~J1ii_è~_ilprodotto ~!_1:e~ùtò d!l'Ill:l,cottura ,tbt~le ·o pa'.tziìi.lè di una pasta co~vept~:çtemènt~ lievitata prep.a;c:a_ta ...
CO:t:J.: sfarinati di grano, ·aèqijà-é Iìevitg, cori o senza aggfrmta cli sà,le ccimune CcforùFo-dì soèlio y•.· ' . •
Il .pane.deve essere biflfl.co, fresco, <fol tipo comune ( çonfeziònat(i"'con'fruìnà ••oii.e .iièvito di·bir.ra )~ben. lievitato, ben
cotto.e priw..di.grasshggìunth,t.. ,_...__ ··-··--····· •· ·· - · · . ·· . . · . . __ . . - __ . ·
Es§°o deve presentare un giusto r~ppcirto tra ct6sta e moliica, Ia crosta deve presentàr.Si uniforme,bene aderenté alla
m.ollJc.a,J-nor.b.icla..i~~~i~~:.4:eye;~~e:('~~pJ:ù-:q--n:J:s;no~biauea~soffi:ce,: 'elast{r;i.a,porosa; ed 6ni.ogenea, senza maccliie, 11,0n ..:·- · '" ·aCida1

. - • ,_.__"' :. ~- N---:-···- -_- · -· ·· ---~- ·· -- - · · · ·· · ·- - · ·_ · _ , .. · .....__ •

· n;;pr0d0tto
0

:qon: deve·conten:ere;· str:liltto; a~cfitiyi, ·c~~l:ir.lanti, FJ11tipssidatlti, o al~~ ~o:t;1··;~;~~tìtifcfu.1Ja Legge..
·---~. :912WJà-..èsserid'f'pezza.tura"I!Otrrsu_pertpre ~f;-6{),·gr:·" ··c.·.,·~-,::-:-::~·--::::--·· ... , .. . .: .... i. ._ -- -.----~.-
---,-,--II,p~a_p_e _de1te.-eSS-eF€:-~tite-t:j.i!,ptoduzi"Qtwgi:a.ma:lieta'e'ii©ii"nèyit,e.ss.e.re_c;.onser;v.ato_c9n il,~~~ao;.o, altre.tecmche, e.suécessi:vamente-zj_geneiafo~..;;~~".~::::.;-.,::::. .:..'.:-:..:-;:::.__ "..::,_. . ' ' .. : . ·.:' . . .. . . . . . . .. .

. Le. attrezzature per la}1ei_ç9l~Q.:t;J.el iL_ti~por:to· .~ .li:t. eonse:cv.aziòne..do.v.tapno.essei:1H0riforn1:i::~ff:);P;R. 327/BO·ed al .. . _
--·· 'ReiCE ssmoo~. iiipiiiii001ar<irPin• • iiìnt,,zionato singoJannellte;do<ra essere ,..,~ia,clrl .di ii~.•,. ....7
~- -ad~~~taj,n~n.te.resistenti. e a loro vql_ta :inseritHn ceste diplastiea. . · _ _ _ · . . , .. ·

-~-··-·---L.~etjc~etta~a-d6~à~~~§~~è;c9j;t{çirìiJ,~"at:UXgs0n99:-a:e1·2·7_()f:f.992,:tnf-:Aifl-Y-i:è~:ù1.a:·""7- ·'; - ··
· Nonpotranno In alcllJlJi!qdo essere sonunin:istra# avanz] di PE!.!1;~ non_.·consll,ttlat9 nei gio.rnì pre~~~~Qtt~ · ··-·· __. _..1'.~A..~ ·······-·-· ··:·:·_t':·--·,..-' .. :··. ·: :·· ·- · ... .:....;.,. .::·· ..., -------.:··--- ·.···· .: ·. ·.. ·

L.a pasta-fon;dta~dève'(l_ssere prodotaresc1u~ivai:riènie· con semola'di gtcj.n{J.fluto e:ìtc-qùa;· esente 'daqua.fsfa.s_i altro
macinato !lg'gìunto, ~eèon_dò qtianto Jn.dicàtO 9.aj!.~.J.1Q@ati\ia Vigente inmate.r,ià: ... ·· . , . .. . . . . ..
I::apastrnrlhnentaté;rofiiita··afvèe$sefeé~etite dam!il,çchie bìanche, e nere,. bottature 0

1
bolle d1ari~ .spezzature o tagli e·

infesta,nti clltipo bfo1ogìco { larve, inuff~, Parassiti o a.Itra· ). , . . ..
· La pàsta· deve e~sère· corttènuta, fm, c9nf~zioni origìn111i? chiuse e munite di sigilro, secondo quantg"definito. El!ll'art. 35della Legge n..580. · ·
Lapasta alìmeritare fotnifa deve~ inoltre, ,rispondere .piena:me.ntè alle seguenti oaratterl.s1iiq;he:

'·~. a) stato di perfétta conservazione · . ·
_:~- .,J?'.)_:pdore~e.s1.1pG11e..gradeV01i· che_•nou· denuncìtrq· tançidifà'o.presenzà ili muffe· .

c}aspetto :uniforme . .-· ,
d) tesistenza. &là pressfone delle di_ta; per CÙÌ fa pasta deve ton+pers1 éon un suono secéo e GO.lii. frattura. \1tt';ea ~on
farinosa; . . . . ' . . . ..,.._' a '... • •••

e) ;resiste~& alfa cotti.tra senza spaccarsi e disfarsi ·e l'acqµa .dì cottura non deve. contenere brandelli di amiclq
-f) formato tlchfosto.-seco;p.do I~ esigenze .· . . .. .. , . . .

-- - -.èARNE..RO~FRl!se,\·~.EIU:Tr·"· . > • - • -··- -. :-· • - e· - ·-··-"'"" .. ----·- - ..; ....: • - ...
.beve. e§se.re, cai;ue-··fre.sca·refr:igeràta-ri+uni:ongelata._;- :J'.!e~s'(.U'gela~~, ne scQ'iigé)àta} classificata '' VIT~'LLONE rn 1 ~ . _
QU.àUT-A'", -ped& ·e:ufclmismcaifoiie"ilev:e esséi~ rispettato quanto stabilito d!.!lla· circolareAc;ut .lì 11 del 11.2.19~~
qq~c;,er.t1ènte la ···ctassffiè~ioiìè_.nazio:Ìiafo: dei bovini-dà:màcellò;':;'.òi ·età 'Iiqq supèrioré:'af 13:.24 ll1-esi , _

. P-er le giiestionJ conèèmentf problemf i;arutad m, materi~ di P-,r.Q,d~ìona.~ssione,~ulmércat,ofdièa.nrl fresche# fa,
; "- .'Jf""'.1~-•!D,l,gs. Go~ n ':86 <jelrn.;i.1~9~• ,Jru. - . _ · · .. · , . . . . • . ,-e- ..., : • : _ .---~.

Il certi:flcato.all~gato acl ogni partita; in copia VIdiinata dal yetennario 1.iflfornl~ d'lll1p~l;llltQ,dovr~ ryport~e.-( secondo"le .c,ventuali tnodilichenòmiativei): .. . . ·
., ... ~. a) età, categ-0.rl~sesso-è-:;,~zadeI.bov'inb: ·· ·· . · · .. --- ·· ..~'·

,..,.-., ,w __• '• •"o) azien:da ~ijtoyenienz.à ,;;--,;----;--=== _._: __~_..:..._....:.._·. _..:.;_::_ ·~-.----.,. ..... -... -- . ·,;~t"t;;;!.;?~~~~"c::~-·:,:,:.~~ ... ····· -~.,,,,: ,,
" ··e) data·df:é'a:rife.iìQn.àfu~iif6 . . · -· ....... · "

-·---. f:)--il-n;-di:m~c-e-i:l.tri::l'C>Veè stato macellato' il •eapo ( S per sezionamento -M perma(rellazione )
g). i! Ìl__~i_tifecin~nio. del capo macellato · · · · - · · · · · · - · .. , , ...
h) altre rnfottn~ioni pr~viste d~i qjqciplina,re cìel Consotz:io: · · .. -~ ,. . . - · · . · . , ·· . -. _· . . . _ ·. _ -
L'!efiiliet:h1ti.ira dovrà ·essere.. confonne aID.Lg~. 109 ./~2 ed a1 R.~golamento èEE n 1760,/20,00 'e E ]~15/?000: ed
eventuali .stiécessivé.fote_gfazfoni ·e _iìò{ià· riportru-"è ( secori:dçi lereventuali modifié.ne no:rm.atiy~):· .. · . . . ' .. :,i 4.,U<'.òi ;;,.<i.iìi,Zfon,èi . . . · . . __ , .· . ·. ' ··.. · . . . .. . . . '· . • :___ -~ :•• : : ~~ 7 --

. ·--Ai;) data dì ctnlle.zjonamento· ··-·· ·- ·· · ---,-~ - ··· · · · --- '· _. --- · · ...... · ··. ·· ·
e) ili n di mace-Uo dove .è sta,to macellato il capo ( $ per,sezionamento :_ M per macellazione )
:Ì:l) il n di rifi;:iirhento del- capò macellato · ·

e) "11!• inf""®Zion!previst; c!al dis!'.ÌJ)lm~~- O!lilSo,:,:io · . . . -, .. , . -'---" • . . . . _ • . , ..
f)N di certiffcato relativo aI docù:iiientò di-rltbnosèitnento che accbmpagµ::r-il P,__~e_z_zo_· ~-- -~---·-.--~ . ..· .,. : ·-~.:.._,__ . -""'"'-·-.,.......---- ···-··------· ..

---.-;- ..... , .. :;. .. ,-.,, .. , .... ------- __..,... . .------· ....._ ..... - ---- - 4_, -;;;.,. •• -·---~ • .,. •• e - , ·- •. '

.•. :.,.~:,,:-:r..... -:-~t->.-:- '\"---~- -~.
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./ Noti si_ accettano per 'alcun motivo carni si.wg~Iate·...
po$ti ad analisi per ricerca .èij ffP~t!g).Ze ~firog~"l~.~.d anabcììzzantì. con esito negativo ";La carne per p·Qipette e· ragù
si' intende util~ata cruda e fornita nongfà tritatatma bensì spolpata e si provvederà ,poi-ne] Iocali della cucina
·all'·e!i~aziòne del grasso, alla sua triturazione ,, iJ m_a;ttino_ stes~q pel' :copJumo. _ · .

· L~E_~. c_!~vono essere- di prima qualità, prive di adcilth:'i e di e.&~ogeni, sostanze inibenti ( antibiotici, sulfamidici
. e disinfettanti) _ed.indesiderate, deve possedere il ìDaréhio cli provenienze da allevamenti italiani , e- alla luce di:

--~- .. qn@!,Q:sopra nportato sulle.nonne, di:contr.<illo:-dettate.,dallaL.R. n 3S". - . _.. . - -,-- ~ '
Devono pmven:ire da b~vip.i _ i:ò:.:Ottinio -~tatQ_qj nutrizi~mi, riiacèlla.tìsecopno-~!1-opne· vigéritj, e sulle stesse devono
essere ben vi.sìbil,i:pre_~crjtti po ili sanitari e• cli categoria, Data la situatitlriè ,eqnmi.geii{ènspetto all'Uso di sostanze
-ill~g:ali ( anabolizzanti, .. ,,,.) neglfàniiiiàli àiiù\gr~so~stnè~ede~cl;i~.,il,.q{)fljj:j-9.,atò,.s~t~~--, glasclàte dal servizio

_7_, - ··-·- ve~rinario dell '-~SL, sia _4ìt!;l~.ato dc1.Ila s_~g~~'i~te attestazìerie: . _ . . :- · _ .. . _ - ~- :--
,. la éa:rne'."prove:riién.fo-=-aITTJ,II ITT'Jartlt_a-'dbmtma:li,sottcip0stì:atl1lnaliiiper-rkerc:a::dfsostanze estrogene· ed-----'-'_·..::,'----~-
84abQJ~ti con e~ito:ne~~tfvo" ";La.ca.me _p_er ,p:O,~R~tte :~-~agff sl-ip.t1m~~ ;utjl~~~t~ cru~~ i:: ft?~~~· già tritata-;-·- _

------'~ma:.b.e.nsr:sp.o1pata;~_stp"Q:L~e-ililti1_p.q_i_n:_~l-J.9__ç_~li9;,~J~_ç!l~!!!a al!_'.elimfuazion~ .çielgrf1Sso, alla suj.trit'UI'.izioné, il -
mattino stesso· del consunio. -, . . .. ,-:,- ·:"°·-. ,-- - -· c·,c-·--· ·- ... - ..-,, • : .. . .

:le. carni. devònO.l::$~'èr~:'l~~s.eh~t~.fil- Qffim,_q,:stato _ di èorlseniilibrtè,·e_àevo"iio:ef$iiii.~p_ort_a;t_e-'-e__:_coim~gp.ate .. àìlé .
~---·t.empetaµtt'.~.previs;t_~.4~àno~~ti~!j.vigente,-:--..~·:--·-~~-:··-~-~------------···. >., ,.-. . ... · _· · :

'.te cà,r,m~devòilo, essère l:ti~b·etl'"a:sp-e'tto:-;-dtcolote.tose9-tossàsti'o con è:onS:is:tenza.soda_e_pastosa,_dLtessitura.
:=',:-,:-------~--· ·c.9.mp.atfa~con;:~~a-J5rJ~i:b!iin. ~),i_l~fed.inoltr_e:hen veri~te'fi_òb.'c;hé)ìf&eziaft,::-:,·:. t . - .

.. : .. -· J}gt~so~éStern~;]eY-~ è:s~~ì:_e'Oi:C§Jpptifbfaiicò:'giàllb@olo,e-urufonnem~p.te_distrlbuito sulla' superficie del corpo'
- .ìn~m:a;normale, - . . . . ------ ~.:-:-:-' ...... ~:~.::,"'":.:::..."..';:.-::.;.:.~.:1: .. 0•0• ';,·__._ ·.:.· ,: _:-~;_e;_,'; .. ' -- -

- - - Sono e,sei~se in modo IJSSQÌU:tci le 'carni cli' smi.iio, 'cì{bue, cl{ toro~ di vacca e "tutte le carni di seconda qua.liti .
. ,.. -,-,,,._.,.. ,Sono 'altresi 'escluse- le ca,r.rii ·cii.e pr~sénilii.O::odon.:' e sa:tfòri'~q:tµ1.~li, ~OIP:presi _odol,i di sostanze medicinali di·.qua,lsii$'i

origine-. r suddetti requìsiq possono e~sere §.cçertati àll'origine,neµe .forme ·e p.~lm9ili: che l'A:miiiini.strazone
·Conrùila~e:riter-ra-pi:ùop_pçrlun.Q.;.. .- ', _· -,, · ..,,.__ -· : .• _:~ , '. -_ • · .

•• _. _ ·-a.a'_ Il f9mitore è fenuto à regolare ianiacè&ziQÌie innìodo che; 'ad ogni coaiiegna, la èame si trovi al giusto punto di- ·· :.:, ,._._:_ frollaiùra~., : . · - ·· - ' .:, - ., - -- -, · - · - '
- '. . . Q~fora i~ ~erc~-coefs~gna.~ rion presen(a$se tùtti i reqltisitl di qùalit~ avanti descritti,. que~ta dby.rà iminecdiatrun~ri.t~

: _èssete. ritjrata: dalla f.litt:a fariµtrice e ~ostituita. co~ pari quantitatiyo di gqa-lità m.igliore-.
~.,, I~ tagliç della carne dovrà ~ssete ·quel_lcnichiesto dal menù, - · - · ;

__;:_~. __L!!._'crune· dQvr.à- esser.e dfp_t;imo taz.!!0J e§bludendo _ili collo tèrt11to conto degli inconvenienti che comporta') e sf userà
qum,di; cosèi~ lombo, COlltrQfUett()., ~IOCe, - ,-r--..---=•------s-----,.-·-_ -· --;~~~" " '

- -~-- - -- , ·· Per ragù:-spalla,--sott~.5pàll_a
Per·polp~tte· e ,sim:ili'i- spalla , sottospailà, girello
Per,Je-Jjraçiele.-(involtm.i) :- gire.110, noce, fesa , _ _ _ _ ... _ ~ _ .. _ _ ..... __ . _ _ _ , . _ ·- _

- •· - .Resta inteso che sara,nno da escludere, perqu_al$iasl prep_atàzionè parti,di animale-non adatte alla masticazionèi:iifantile·.
___:-:--·, -· ,-=:--1!.0~:---'·~..,~..--:.~-----,--------~----,---·- .• ,. - ----------- .,, - - - .. . - ~. :~------------ ... ----- - --·-·-· . ' .

. · ,Al fine· di. oYViar.~. Jl qu~M~~~, WG.~.l'l~_!li~w;t:iJi_p1cÌirie igienico sanitario e nehispetfo. delle-:nòmie vigenti per quanfo
. , concerne I; ispezione e· Ia vigilanza sanitaria vétetliiiiria nei é:ciiifro:titi, deila niaceUaii6ne; iezioiiàmeiifo, distrib.uzione e

-maçellazioi;iè idei voJatirli-,:p_er l'µf;i_lkzq d:e11e ca:t:ni 1,1vicolé,, ~dndispensabile che ta:li.carni corrispondano appieno:a:quelle
ché sò11:o _le'.J:\Ol"I11e pt~vìsté{ è.iii;;hi~ste dal IY.P.:R;:n ·503:de1P 8"."6:r5t82i7faat]?~PJt.·.n .495 del 10.12..1997 poiché · ,

----regolamenta1-è;dir~ftiv~B-B&relati:,ve-a;fpreble;.:m::sam~8:fi..m-11;1atèi=ia-~-sc~bi'..di~.carnµj:esc;he..a.v.ic:0Je .. Esse pertanto
- -~ 9-çvrruµiò possed~tel.s:e"guentii f~@isiti~ -- .. - - : e ,- • -. - -, - ,-- . ' •

- a) pro_venire ~çl~iv@ièllt-e damacell_t>_ x:iéonosciute e controllato in confbmµtà all'art.. 9 .t_
b)'iJfovei!ire·'dà.:...aaitliitl.i sòttoposti-a visita.sanltarla postmortem 4~. w.t·Y~terin_arìo Ufficiale f aj'. 4; . - _ ,-"----'-

. c), S~O,.Dt~it~ ,dfbollò Sanitario . - , .; ' . . ..... 'F -- -- : - - ~:' -- __ ,_
__ _ . ,d) ~iàJ,lo convenientemente imballate.in.. c0nfonnità,alç~p.'.J{III,..ulo.I11.o_ §_p_:_/.mt!iA8''c.h.~,PJ:§::_aj@~~~ g.ivo~a'tili o le -

,. ,__ -- ·fi:att_?:gg~='~~~~~t~+~afl~~!!rC~§.a de:yono-_essere sem1J.reavvo!te:-'liLlluillYtrlcrc-to-:p:rot~ttiv:cnispond~:rn.te a_~etti,_criteri-e:-·· ·· ,
" soli:dam~nte·1chiµso. Inpltr~.i.l.0.l9 § specifiea 2·involucro (. ad eS.fOgli di ·plasticaJ a.contatto. diretto.;con ·esse_;. ilpuqttl

47a spec~c~.I~ pp.rte d~gli-iml->a11aggi+ad-es.-car:te,-ear.ton1..).;r.:isp.o:à.denti.à11enoinlé)gi~IJiçb'~;~--- . . , - . ,
ersiab:ò trasportate· conformemente ~lle_.dispòsfa:iòni vigenti e. pre.cisamente il puntd 4.9 deJ cap. XIV che dice:·" le,
carni fres_che .cli: volatili.da cortile devono essere :trasportate m yeicoli attt~zzati -in molll:o èhe· 1~ tep1peraturà cQmptes-a
tra 1 e +:4° C ~i~ costantemeritè assicuratii., 'D:P.R. ·n 327'del2o.3.1980:-· - - - ; - -- :- ;:... - - -
Le Canìi devQD.cf,èSs_ere prive di sostanze ad. attività antibatterica o ~abolizza:nte e- qei Joro.prodotti di trasfònnazic:ine, .
noncl'J.é di-altre so~tàrize che si-trasmettono ·a:l1è càrnf1e possoìio.·ntiocerè alfa Ìa1tite ~ap.a come defuiito nelle direttive

-~-.ae1rconsiglioC1IB.ri ~o9:d"e-1-1'6--:9:-'t9'8·6;;re-c-ep{fiire}·Ii:l:gs-:::n,--fl'8-::ct~l':27J;W9r-- ..,, ·
Non sj a;ccettano fo:r,niture--~ pollame congelato o scongelato. . _ _ - ' ·
CAJU'U SUINE FRESCID;l . - . . . .

., . . Le çatrrl di:suino devonÒ: .
- pro,;.enu:e da un~ ~tal)ilimento italiano riconqscìuto o aµt;rizzatct ai sen;i0del P,Lgs'. 286/?4,ì . . ,
- essere pr,e_:(erfbllm:en'te già Qisi;odate e è9.nfe'zi._0$ì:#e $Oli~ wrucim:·fa~lj;;~a~~nifci"prC5j2ti:P...~J'. l~~~ -~"
-rispettare le di!ìpés'izionf Ìii temà. .idi etichettatura obbligatoria del1~ çawi_,sµm~ (E-e,g. ç1i l 'J"60. /2000);

.:..::......,;-..

I
I•'• .,..,.~ ~-



,~SU! docum en to·e;,,;,,,_, 1,1e -1,n1•tit ,'1:1 iru! C< tr,,ì iiiiH ai i,Oiitiii~>,;- · · : -:' " · ' · · · · :.. · :/ · · · - · ·
- tip_o.rtare,iJ·eJia-~cheda tecnica del prodotto le car.a'tte:trniphe tecl4che dei t~gli-sotto ru_çto{P.eS_ù :l;!;te,t:!io., _dìain,etz;f - ._ - ,~.,;...: ..
trasver.salj; .p.ercentùale:di.gr-asso·;di copertuta) in modo C.nè siàno :facilm.ent~--Vérificàbfri; . . " . . . /.... ,.- . : .
~-- essere conse:rvq.te fu, tn0d_Ì;, che la temperatura, mtema,~0ll__§J.Iperl i +4Q C-pi;r _l~ 'ca.'zm' tJlfig!tI~fe, ~ ,,1..-;,-;. ~; ;'2;;c,.,··7 ',_,.
ç"""<'l!sflcl)e o prol/e/IÌehza ,M!o C,µiù~r;e·ciiffiì dovra;,i\i,pJ,,VeiiiiO.<iij ,.\//m";:j\"/JJ~1<iijj;fo cioint.nnliìiiquanw: .. · ..'
previsto ~dai:,disi,iplùìf!rtde1°pro-stii'fato c¾M- diPat-pig o SartDàniefo. GU itùimll:li dèv.çno_ive:,~ .i;:tà alla: macci1J~ç,ne , "
superiore· ai 9 mesi, CCJ:rj peso.-xiv.o superiore a Kg.J44~ Sono ésclhse inmod.Ò ·ass0iui0 Ie cainfdi '-iç:r:oJ~. ~:_yJitlf~;'.E'C ,,
obbµgiiO,:[Qd.O<timen!até 1,tracciahllM doli'origine dell;, ,;,ot-prlma (•ilini') G<>n linoiii,,:d,ij'aÌleVatm;;r,,;,..,:,;; ··
ptodaa!pne,J..pròviµèia, I• regiono, è,Iidèiitifiça,i,J'aa!ellda di maèoBaa!one, . . .: : ::. . · · , · , · i ·, ,
PROSCTIJT110,cotro :_~;_:_~ _;, - .. - 1 - - • ·. _- --~-e'._ -- - · ,.. ·, :-·. :--.,: ~,,,,,'
1?!•• •~.-;:,:.\l.<,.ijiP@~)®.'$!'<6:,gg;),ttt; , ;,,;,,.;,.;anti,e ~~-e:le:><%l1<iiti"<~'rmiéh'e: · ·::·: .·- ' - ---
aj CòSCfa-di .,.g,p, 'beap,<>,,o/ugoto; morbido :,ucctl!ento, ma non"aOquoso, compat1o al tàglii; · , ' .., .,., . ,
O) )afe!pi d>:_ve e,,i_ore,con,patto,. <lf. colo1<>,osa, s~~llfeJ:artilagj,\,!l,.:,~sh<e.po,ti.o.,,,,,114~,, . " '·'·~-:gì:as's0:.futer-sfiziitle·· -- ·:_ .,: :·-· .•· -· "·'·~---~---.,.;_" . - .. - , ·-:--.-- -. -·::--=··.,-·:,-:s,~ ... - -

c} ~pp_dtw~Jiii~s-entm:_e3{lt©t~ioni7dj+sa~~~Q~te.:e:crofore~,--::--· '";"··_ ..,:. ··
0

• --- •• ••• ' '-~· - .. - .,.- - - ·" ·-

d) IlòiidevejfoFa"~t;~~ · .. . . : _:.
--~l!ie~e-è~~er.e-di-~~p:re-~japò~e-:watl1ir?.,~~-W?-s1L?:Q· -~~0?H·W8i:P1J!i~9:-}?er 13c9e~JYJit'Pré.~~#z~:~I!_§.pé.zi~· .,,. .: -·-~- .. -·- --

, · e · . ·~•S>'.<<ml!;1,"1àaJJ•iti'wc-ffil'li;,,olorantj;,coa1W>\>lirtti feèUO!ogici e Camu,;quòSo.stmza,chlntldi]l,. ~. . ·~r
aggitm,t~ .. . - · _. --~~---~-=-.:..: 0

_" •-·-, ..._•• _.,,,__"_:_,, ~_.. __ --~~----·

.. l.t')~§.t~rncùifuì:dey.e;près_eittare-:patiifo·sìtà":Sfi"pefficfa.U;i:iépresè.ntaré Òdorl sgradey~Ji. ; :~ . .
!} _gr!l§.~Q cµ·.ç:op~rtur\l !I.On .dey(i essere eq_qe_ssivo, d~:y,e .és'sere-compEJ.:tt1re-n:o:p:;déveJlrest:1n:t;are•part1 mgiEilljte o CbJ;l _

=:··-,•~lii~r=~~a1:~i~.~~~.!!-~~:~g~'~,:.·=:~.~·
--- · Ji.WQS,;i\,tto $v, preiemate tuU,, "Je Catl!ttorlstiche pr<Viste "'1ll, :vi.gente !egislazio,,,e inmatetia. ne;., •"'!e;;L :.._ __:: -~~-

aff~..iilon"""liii~ secO!!clo.GME, in ·Ottitn•·>lÌI<> <li·=erviizion •1'llè·'illf[à,aiili!li ·iin òtt;mo 'ieii<fnii$1/l) . ·· .' .almieri.tare-. . . ' " ' -~---- '" . ·. ;
Deve·ess~te CO.fl.fezfonato lli1 inv.olucrf che ll~iirantiscano là.m_as.s.imaJgìeni~a.=ba:.-·. . ~ .. ,·,·- --· , __ --· - ... ,
dftìa:-è-/;~~R,t~I"!f:P-resentafe(die1ro'"iJcfilèsia-dèg-ii intèress,ati, tutta"l,rdo~enfa.zidrlèreràtìva:ll, :· .,••
a) tiBò__cijjii_qii~#ò.,, ., .·.-_ ,.. . _ - ... - , - ·. . - . ·~::.,: - ....
b) nò.tné :ae11a··dittapr.o.autfrice·~

~
1 e) lJJogo di produzi~e

d) ìls'senza dì additivi aggi).lflti

, PESCE .... , _ .. _ _ __
·• _ ~limentP regolamenta!o-d"1-P,:I,~6ovento"i1'53t'ilòl '30:f2:r~·aiiùaii<llle delfu ;rlfreuiva 91/493/C!!E che >tabiiis ce

--- ,. )e nonne ·-· applioahi!i .n. pro<luzfono. •Pmmen:jaliW\Ziuru, del,prod?f!i d<;!la pesca;·-~Ul i!~!§.
~odifiche·app-ortate d'a!Ia dkettiva 9~/48/CEB 'èhe sta:b,ilisce le-norma igjeniclie-minime applica_bili ai pr~dqtµ.ç;iella
pesca ottenut:ra bo.rdo di' tali.me na'1, . . . _ _ . . " . . . ~---- _ . . .,. :..,.
Ì filetti. di pesce _èevono·esserç sulo ·surge1ati, secòndo le iijdicazioni definitenel"D.Lgs·: Ii. 1 I ord"~l 17.1.92. e s.m.i.,
pulitk privi d(li~.c'liè, pell;o ~tto scarto,, confezionati in p<i!rzio.Qi pronte ger l'uso;risp.ettan,dc,_:Ja=-~aj~~l'!~~-1(?-p-Ìt!;.. _ ,··· . ,-. •" - . --- -

-:;-.n _. :-:~~.tiiehta:ri:li0$e:igfo11ie-o=:s-amt~t.fo per CIÒ che èç)iiceme tecnièa di conser.{a,ii_bne~ traspprto 11-diS'fl?"Qu,zfq?,_e!·-,. ,.,., ,.
Deve. essere di~,llM,O"'< /!ip,ovenienza e)ai>.O"@!i!fa.devO e;,;,,. omOgen>,a e· co'"'"'e; Tali """'"nti do~o
rispettare lenormitv.igenti <li I~gge e le.cànitteii~Y.he o.rganoleajèbe:e mercèeo10gi1::he·d~1J?-§JJ~CI~;--·: ·· - .. · ~--·,-;"-· . - .
L,a~llel]ifuoliffij l,'ea!cciiiitiiaf10rdOdell;, eoafuzion,; )lràirifuèi!òfuù>àfo dl poso, q0iòJP., s.~!lllgi; !~. •. ~- ..
delpe~_ce,par.ia'130%?elpr,~do.tto~.,._. ·:_·.,·. _ · ,. ._ .. -:···:.-,._~~-,, . .-·-.-~:n,;_-_:·~-,-·.':."."., ·

: ·".--- --JF-tl'a:s-pbrtififè1'j:i~sç·e1im:ge,l{!tJtde.v:e .gar-a:n:t_ire; tma bu'Qna conservaziò:ne ciello.stésso manténencfo. pna. temp~afu:ra-::-:· ·:. · ;,,:~-;;'-

.... ;;;,Ì!i~;~~~~qic~~n"Il:~"'"~~~~llT"7.~~~~J>:~+oc,:c- " "- ,
· · nvena1fon_òJJp.e.s.ç.e,.s:ur.gelat0~ _per-:ev:1tare· .i}:frii§_g_ottq:?f:~Uo-stesso ·&._ UJJa temperatur~-d1vers!!·.fli;•..fntl:l.lla ,prevMa_q~la. ,_ - -- - .

_ legg_~_Vjge11te-'(:1s~J- 'r:~:moìfàlittafsèonieiamento tlé1-{!esèe dév:g__rio-=:ess'e.re~hissàllvame;ate-:Je,cse~eritì:· ·- .::..-.~-~~-'.-·. -------· ·
· · · i) ,cimgèla'mento a t.inw-wc.~~,_,-®~ail)i·'Il-'·:,,, • • · · · ·.
.:.:~..:....ruoz:e.,_~e.0:a:0°2;4-lif;:M0"clmnà"l::111.mii1fata; ;_. , · ., , - - · ,. . - . - . .. -~'- - - --- ., .: :'·.".; .• ·,, .. ·.
.. ·. · i,j SCìlJ>iieknonfu ,otto "'"tlià bàrienle iè•ado ( defu, .•"""'2io~e ,Je.,t<.incifme:il."°"ta!lo,il!ret!irtniHP;-Odntto e ..
.-. : .. ,J:acqua,e-nmrdeve1htii');lrotrar§r pC:1r pìù ~ 2 ore; la T0

~~ cuore. del ,ptoçlotto deve es~èr_~.:<' !9~ì-MC?cl~l.:ii~_ap.im~e.,;i.~~ ~eJ ~:-----;-;:-'"'"
'soia_ c~o di em~:tgenza: ~ ~ · '· · ·· ··, ·· ·· · ~- _,·_ . . ·
LA1"11I _ . , --·- ~ ..... ' .. _ _:~_ - ·_.. --- ,-. ·----.. ---:.· -~---:-~ ··-

- Il. la:tté ';pèr- Ja p'ri;:parazfon~ di c~cina deve essere.a I:unga c:onservazione , 'sterilizzato con sisteE1.a VJIT~ con tassò· -
deWl,8% di contenu~a Jipfdico,. setnp_te collf-ez_ionato,in cartoni da'lifi .li~o, perfe_!tàw,e:g_t~~~Jgi,lla.tj, che dovranno ·
c.omunque"rlspondere al regolament!i1mJ1a:.v1gi1anza:ig<~~nfol!'.06TJatte. · _ ,. _ · • . .· · ·

-:-;:ì:;a caxJca Iµ.Jcrobica del
1!atte deve ·com~porid.ere ;ai i-eqa{siti microbiologici di Le~ge. N0n è ammesso l'Utilizzo di :!'"atte ,,proveniente da trattamenti cosìdcJ.et:ti. di '' MiGrbfiltrazfone ''.-t:'t::f

---·.:

.. "f.

,,.:. -

·- ·-· ~.. .
·'•·\• =-.;.. ' ... , .. -•'•. :;-' ·-~, - ~ ~- •

•• ·-•""'-••OOo -r-••-,,-- __ ...~-- "_'_::;. .. ~: . --.:~-~------~ ~, ..



-: -···· .... --

:...-••-

. ~ ... ·:

B'CLRR(l· · ,. - · . - ---- . -•· - ---- ù-- -~ · .
11 burro deve .~otto_stiu:e aì_retjnisiti étltincrati dal .deçreto del Ptes.i4.~nté ~eHa Repulib]!s::a n ~4 _del J.4. L 19'97 --- ,.

· f!Xf~?l;~~;7:-::;~~ii - · ~:e~s.~~~e ?~1:1~.e,n/47 .G:~--itt~~~~tl.f.w·:1:0Juji@if§~~~~~j-~tiè ~-iP'.~é~~~e~:~t :t--~"

Per bun:6 sj .Jtif~J;ldè il pfQdottd. òtt~:iigtoj'/aJJii ~i~~-d):~n~ yaqc;ino, pa§tòdzzato e:deye éojltenere un tasso llpfc]ifu::ci· ..
no? inferiore all'82% cqn c_~~~e.µ~t~ !Il acqua noa sup.eri~re ~l 15%. ~on- deve contenere-alcuna materia·eJ~roge-!le_a. '
"Non è"·ccfo.sèntitd l'ti~o dfal.éun:conseryimtel sale; né còiiminti2 come dé{cf.i#:o ~.e..1J.~,legg<::.den3.1~:ist56,:ri.~52(i;'° ..•

-~---...-. ~W~:t!~at'!':~f.C~egge::J:3'.5.198'3., n:202, m,àifesa.della genuinità ~l Q~g~~ ~~- .• :..._,. . _· . _- ·.. ·_ .: .::. ~:_
-- Il b~o-de:...-e ess~rr,.:,_~-~~t~~µto.Jpjn;v.oJ~cri,nq~.:w;qM:mJ·?~,ft,iJ.i,~go,,v.e~~PP.0±11i!~:At. der1pp,jm1?io1;1.~. del pi:'1!~6tt~~- iJp~s6

fiéftt:>.,J 'indicai.ione del' co.nfézfonatotè, il luogo c;li confe.zfonamènto e la data di' scadenza. Non .è corisentifo l'uso.'di.
~={;~~;~~~-r::;·-~-:.-~.-~:.:::·t~.::;;-~_~~-- .... _ :.· .. -"'.:'_ :-:·, :: -~~:·>~·:~~~è~·: - . ~-
1Yo~~ggf~-:-d~te"$Y.t!:g§'~~'siu ~nUl=.!cmtì g~l :Bewetò-0erP.±è~iuerite :deUa-Jlepiibblita° Ii 54 ae1 1'4.J .19~ff~ .

,. -~g~1~~~:t23~e~te:~~~~ne--4e:Qè:--4k~ttjve'"92/46-;e-92f47/e:EE-irrmat~ri}f:.çif_p;rodiizion~mmi-<;J}tt,E:~.ere~to-di--· -· -~·--·
- , ifil.t~ e ·ru_prodottfa.base.di 1.atte.J 1!:/l'Dlflggffuivo:qg)ly_ç_nurçor1;Jsr>.op_dere-ai-,s~gùenthequisi'li:g~n~rali: '· - ·r:. ·.

a) avertfnotm<tle 1*afu.a:zione e stagibnatu;i:a~:-òndè .p6ssede.rè·i ç);!ratteflorganolettici:propd.cJ~iJormaggLda:.tai9.la:.:dL~
-----,!l"'J""mi· ......~"'- _"q."'ua1;;1~ta: =-~~- ~:. ··: '. . . . .. . : .: .. -.:.~::,,,: .. -~·:·,o--·--. :: -:· ··_ ·:.· - . .-. . . .· - ~- ·:~--

. "bfàvéreèolorè~ fdorè7sapÒÌ-e- écfaspeif9-c;-~~itedsifiie.:cirìii~tutiizfoiie - . . - _ -.
_,:_,_. · ·--- e) aver~::P.~tfi'l:if-ei:m.e:~ontinua-,.con oi.clujltura-(:ar:attel'i$tiea-dec1:-tip<Tdì~fonnaggì ·

d) çrosta, ±egolànnente formata, contimm,.se~ SCiepoJahife, féssure,_fo~,Ì'll@.l'Cescente, O altre _ .. .
,__ ~:-:~ ,~ _ .,:~~~~~~~:~:òltre;~!!po~~-~~~~~-°.~~~P:'~~~-~:~~~w~~~~-0~!~~-~;::=~~=:~~~~'.;~ ,:c.,.;~7.~--~~~~·~-~=~----.-~~--,- .... ,, --,~

. . · b) nome del proqjiffQi-i;:, luogo di prO"d\Jzjop:e,:: · .: . . ' . " '. ' ,..,... . . ,, .
c:):com.pos1clotle~·~ > . . . _ .....- .· ._. ·. ,,-~. -- ,.,·- · -. a~'· ··. ··::, ..:.:::~-·-· _:;'.:: .. ~- . ··.·. - . -:, ----
d)'evèJltuS:ij-additivfe~~~n:titi ~d aggi~ti .. _:.. . "'

_ _ ... -~ .<ì~t~_gj sc.:id~nza (_gp~~p:ajfima:riefCasi previsti-dalle. vigentinom1e -igienfoo.-.-,sanifarie L. -'=' __ ~~- ··~. ____
L'etrchettatura dovritèssere conforme al D.Lgs~ n 109 del 2~.1, W9,2; pe:rJ formaggi non PJYbrtanti · sulla confeiion~
quap.fò. dett?'soprà,· la ditta ~ tenuta a p_ossederi e presentare, su richiesta degli :interessati, ]a documentaziqiJere1afly~ ai
dati sopra elencati, · · ' · · ···· · -
lfoimaggi'da taglio devono essere i segu:entì:
a) stl;"aaohino

\ b).mozzarella
. ·. : ~C)Ì)l"OVò1itt·,...a-~--~--- -, . ~- - ·-· -·. - ~~-· ···-· ,.. .

..Si ricorda élie ì suddett'i fottnaggi devono est:j;fl, fbmi:ti fu altemamza.
ALTIUli'ORMAG.GI
Tutti_~l! ~tHJ~tn:foggÙhe.p_o_tr~nnp e$.S'4'1l.insériti nel menù do-vr~o !!Vere sapo.re, (?dote fl colbre G~a.tteJj~~<?.!:.!t~ù

-si acqe~o fçnnifurè di formaggi fre·schi ( robiole; L:m_ea; Annabella, èéc } .che p:reseh~o-pasta. 'Iio11 ,onìogenèa, èòn ··
·e _ =-.C-,... _. ~ccbie giallastt~. _s,~p_ori ~gri_gfov.Qli f'.l :!lPi:'l!!Y.V:ÌAtj.cJi q!!t?.t. dt~:ç~denza e confezionam~nto: .

~-P~GIANOREGGIA.NQ. ·· . - .- ·. _._ . . .... ->,--;·.. :~---,..::...,===-.:.~~==,·==· , ..
TI fon'o-iiggip- èla fll::volà__q;.da ·gra$ig4! deve_:esser.e.dì. qualità. "-l'@I.lfiigiano. Reggiano 1(;.for.rnag~io ·a P~t.a _dura, .f..otta a· .. _ _ ..
len~ lA~tfu"~g~e•.pfqçlqJJ;Q_lc"eq_:g,~_c.QagµJo, ad aciditàxlifermentazioné.,...a~~erio.do.,:dilattazio.rt.e';J~c:gtalim.~nj?Zié.imi.1',a:sei.è · · -- .
costituita·da fotaggi diJitato poJlfita o <li.:fueafèaìa: Si'f:àbbnca.neljiei-iodocòmpi-eiç·fr~-i(i ~prue e l' l lnovem6re. . ,

_ -- . La càgli~ffettuata..:ci:m..:ca;g.li.o.d:i.-¾iteM~en.-,~~essr:r-,lHmpieg0:~~sostànze:-antffér.mentàtlvé:: :.· ----·· ---~-~' '-..•: ,. :_..
---...,."" ,~1~-mafufazione ·è iiafurale ·e dèy~protrarsi alnieno firJ.o aJi termine dell'estate 'd!';}U?anno successivo aq1"eùo~dì._.-:___ ·="'"""'-- .,...~

produiìone. · . · - - · '· ·
.. Dev~: ess~re contra.ssegoatp, ~a}~~cl;tiq_ gJ_~ngg;.,?~.cl~l CQii,§J)J:~o·mt~;:p.fè..~i.iale.i..clle:tu.tela:.e.s01:1teglia~1à:pt-o:ii~"t?~:e.e. -----. ..

il-c0lllnl~:r,cfo_ det:pri:1d·o:r;iò.denqmin:ato Parniigì_ane. Reggiano. D~:P~.l.:t69:·çl'e13ff.TO:;I9,55':"ff.'p~_i~o 1Reggi_ano--:--: ·- ...
•' ~ta~ionat~pf~s'ifl11.~'"lèj~gùenfi: c8ratlerl~.ti.c.1i~! . . ' . • .. -,-_:_, ~- -;,-· :-:,e ::;,-=y=:~:.C:"'' ;o:-:..:::":.---::::~.=-. ~ ·_: __ ~:·:: =-~--=-··_
~---_: _ -;..:.~~-~~nn. ~.'.c:.~,;5,i:lin4rl&~~- q:l~gg.~ò31i. ~ht~~Il.!'t~~s~~:-~~q.~~s~rt9;..con tacce }21~.:.1~€;~~~;~+5;.0J:J~t,f:.: _ _ .., _ . ~ .... _ __

!.JJ._UJ,LU6ll1ilD~ ;· diam.e.tro1da.35.:a.45 -~-- · · · ·' .... --~- ·-·- ··-.--· ·
____ · _E) PEQmiìtlrrì.o iihma fo:r.ina24 kg - ·---· · ·,·- · · ----~-·~---·· ~ ..

· · d} con pasta di coloré da leggermente p~glierino a p~glieclno .
e) arom:a e sapore deili,i pasta c~atter.istici: fraw~i, "defi'cs,fo, saporito, ma non picc$].t~;
f) la ·strntt1mi della· pasta deve-essere mìnutatl;l_ente, granuJ.~sa;- c-en- frattura· a: scag1i~ · · ·· ·· - ,. ·
g) 0ccm,aturaminuta,a_P.péI1a visibile ..., · _ ·.. _ · . . · _ . ·

1.. De.ve ·essere consegrrat_o · in· cqnfe.zionisottovuoto fu base·.a11a· legge 283 del èl~~?1 ~'.9-~-B-- ~21 /8Q, JD.P.R. 777 /~2,
---~--·D-·..E:.R . --~ '-"--_ :-~-~-~-.--: -.: - · -.·- " ·····-· · · ·'" - · . .- . . -

~ ·=- ·-~- ,,_..,, ·-·-·-··-- .·', •·:· .... ---.~-;...... ·- .. ···:···.· ·--·S22-/82.
uov.A,,:,. . ! ., . . .. ...... "

Pevorro ~~ere utilizzate pÌèÌenoilmente uova pastorizzate { secondo l'uso o 1a .ricettazione possono 1e.ssere utilizzati"(--,
ntòrli oalt:i~-pc_!Sto~atìoppure mJsto UO~a ~CI:'ess_D pasto~to ?:;_. ,---'.-~'--··-- --,-~:-·- ,., . . : . . . •
Prodottò liquido ottenµJo·.cWJ!! ~gusc.1,afura, d1 uova In!~!~:.ft.e~ehe tii c_at ~. sara-_ç_9_nfo.rm...e~aI.D.Lgs..n_65_deL42..J993 e

;; • • ... ,'· • ... • •. • • • ·":" -·--· ·- ~- •••• !. ~···· •--:----· ·-~ !':,-- . .. .. '" . • . ,. !, ·- '. •

, • • ...,, ••• ,·:, •·" ,.•..... -;--.,-·.. , --· • •· -• ,._, ""':'··--~,:-,-,-· -. -• - ,1 ,:___ .,. :-;'• _. ~ •• r ••• •-;-·.• ••• ••!"' - ~ ••,• ,:•

'\ -~:, •.c··nJ·\\-,·-·=··,,\' :;
'\','.. -"

--'a •;- ··.:.- ... __,__ ·;.... --·---s=~-- -~. --·---\.~-.,.,.
.\ -

\
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successive mpdifi.c'he, e· integr~iorri. Devono provenire da stabilimenti riconosciuti, devm10 essete si,ati SOfti'Jp·osti a
trattamento termico equivalente a11a pastorizzazione ò aj altro trattaménto rìccncsduto dal Ministero della sanità
idoneo a soddisfare 1 requisiti mforobiològicip:revisti dalle uq.qnafive. L'etichetta,t:u:ra deve- essere conforme- a quartto

·previsto-da1-D;I;f.6§/.9'1··e dai-D:L109/92 e. s.rrci. ... -·- • · • · · - ,.., '·. •-.. ,. ; · '·· ". ,-,r~' ·• · --;•. ·· • · ., . · ....

E' fatto divieto assoluto l'utilizzo di residui di ~~nfezioni già aperte; il consumo deve avvenire nel giorno stesso di
confezfonam,ento. . · · . .
li'RUTTA . ..
La .frutta: dev~· ess~re J!.i gagfon~; fresea, di" ottima quaI_ità ( apparteh~rè iJIIa 'aatego:rla·JQ .:com~"sta:oi!ito dalle normative
CE:_di rifèrimentér df-agni"smgo'ld :ptodòttò )~.gifuita ài:hlt\it:até·e completa1Jiatù,raifonef che--1.a renda: adatta al .consume,
Deve essere seleaìonata, esente da difetti visibili, con ,le peculiari caratteri_stkh,e organolettiche della specie, ncn
ba~!k~J.fi~i~@~t~d,g 12~?.za.mr.a media.;
Le fomiture devono nportare rfella bella: · ·· ·- - ... · ·-· -, ------ _,·- ·•
a)I;~eciè.. _ . .: _ _ _ . ._. ., --·-· ... :-.--'---..·...,.·_··_-_··-~---

. b). Ia·provemiann ceiifa; ,fi tal fiòa:sLde.v.~~gàràiitite.:liLti;~i;:~1ibllfrà'=dal1!ìtr-e~ill~j!recl~en;,~1-eensumatore· :- ···--'· ·
c)-il..peso...n,~ttoHlpes~let-do - . · , .. ' · · ·· · ·: -~ · · · ·"" ·-_ -.,_:·.:·· · ·---·- ---·· - · · ·

~--·-'-: ··Fei=fa:.fotr;uttwa'-"della::ful~a--::le~aitte=-devono"=atteii~rsi-'Ej;Ue:.s·eguen{i regole: .
a) le.arance •devonn,_~e:çe dcl·µ_p'ò''~Tar.pcç~..,,,...,.._:,:_... ;"''"'l' .:i:';'.:',:;:;. '__-_.· .~ ..
b) .Iemelt:-dev.ono ,esser~r-del-tipo""'-~St~l<~deJierus~,;--e,::., Golclen delicf):I?-·;-· --..--. ---~-

.,e) le pere ,devon6_ essere di~p:rima qualìrà ( .d'alla fornitura deve ~~s.ere ~sc.Jusa li tlpo '~d_ec$Ja· t'") e· di :H!'QY~I).ienza·;-:-~. ~~;~;;;.:::.;~:;;.t;::,~~ .. ~·;:;~,{ cc·,~ ,, :_ - ,· .
---::- ~e)~angurià..:edimefone.d~von,o.·essere-entran:1b.e-ti:èscb.~di buonà qµalità-~..:qÌ;.règ0laré.:matùraiioµe,:\'.-,· •... _., ·. :- - .:~··.;·.
-- ---c-;·· .L~fotn.Jtui-a çleUa fniita., ove.non specificJ1.tailelle allegate tabelle- dietetiche,. cieve .essere I;i piri -vari.a possibile;
;f,· ... ~'~

0

ltipjdifnrt{agailiviaresonois.e~:ntì.:· . '' .,.. _· "---~:~'~~-=..:::~-:::=:(·_---~=:·::-:.::: _:,~:.:.;;.,:...: ,\--.::t-- '
· ~ -·· ·:. · · Mélè~ ·pere, itiiii<faian2i,: ar~çe?iclwX-~1bicçié~he; · susme;-t~1ugne,pesélie,:b1mime;~u:v.a,.

. cili!;:gfe,fragole; nespole, angim~,: melone. . . .
, .:J·c.ontenitòrl ·dòv.rapntr ~ssèrè pulitfedmtegri/cònfòrrnralla tlomiativa:sugJ_ì :im.'6filli e·

.. a· !~?-~e l' ~ti9pett_a _qrig:inarla qi provènie~. - · · -i,:·:., ..._ ... - ,,,_
...... - ·:VERDIJRE ;:.,ORT.A:GGl:.: TUB:!Glff.:' . . . ' . · ..

Devono essere cii .stagiQfle, di prima quaHtà;. fresqlJ,e, p1.Jlite e ,seJezjonat~. priYe 'di additivi, .fntegre nelle qwalìtà
nµtiitlve, tali da g~ilntire il rni,glìor rendimento a,llinentare·e,pr~sentare le predse è:-ata1,téristiche•.merceo1ggiçhé:di

•,. · Speèié: essere gi,~tè a natllni.le e <:ompluta maturn?iolle nsfologìcà è commerciale, esserè asciutte, ·prive di -
..!.'._.._éÒrpLo_P-r_o:do.ttlesfx:anei.e fl.O:I;Lptesentare..~cc~-ai-alter-aziq~~é~fennentazioni·,anc.lie incipienti. · - ··

fa.di:tta deye_uti1:izzare derrate alimentari'nspo:ndenti alle seguenti c:aiiatteristfo.h.e: ··
- pis~Ui devono es.sere di qualità finissima
- i nnocchi .devono essete senza .ffamma
.. i legumi devono: esser~ s~oc}tl~ ìntegri;ept,ìyi di-impurità e eorpiestranet·-....:a
- glf'orta,ggi a bulbo nq11 deTibtmo essere, gernogµati · . ·

' __ .=..gli.ortagg1cq:uàli:-aglio;eip€>ll~;-no~d'ibbÒn:q:ess€tertratfiJti ·con raggfg;p:nma ", .
, - \. n-0n 4ovr:anno pezyénir-e-da,paesi-:nQn:adere:m.ti~a-W-Bnk>pe~,Èu:rqpea~,... , M

Pe:r.l'lllllalata:sf dà p:refére_nza ,a fornìtu,re-:-di-varietà' Jfo·c-àtlerti o-c:om'ùh9Ue :ad)à1~.t~arletà: ~ _sa;pore_§dJce; I~ fatfughe
devi:mg· él,vere un solo grutnolo _ben ;(o,rmato::Le-.indi'vie'nette- e scarore "d~vono ptèsentare una éolgraz.ione gia1lap~r ....
almeno 1/3 dellapa,rté. centrale- del cr!:)spò; . · · _ . . . .

--~st-~fi:ttcre~cifornftnre citort,agg1, tuben surgeJati secondo le .inà'ic~bni definite ìie] D.Lg~, n · 11 O<iél:27:.1.1992 e
~..-- $l),CC_èSS:lY.~filO.çUfi_çli~-.-e 'mtegraziq:ni per Ìl COnfezi!)1!lame.n'tp. dei seguenti CO!itomt patate· fio'\/elle; piselli ®ii,· CQStm-e; · · . ..._-;=, - ·

fa,g1o1ini, c·arote;·carote,òaby,$pinaci;·mìsto·perinme~trone.I.suddetti-prod9tt-fdeyono; ,: ' · ... ,, .. ..,· · .
- "l; piesentarsfin è.onf:èzibnl chiuse ,aii'fbrigine e-p~tfett~mente idonee-~otto-tiaspettòigknlco- ~anitario--, .. ' '. ·~~~--:,.: -- ..~,.-· '

2.:fagloiiQ:i,.,-piselli;.c~9.~ec:lEl:vonorlsuJtarè"pfiJiti'if:tiibiidati"' : . 'e·.... : _. ·,· _ "-''-:-"··"·" • - ~,·

. 3, esse.re ~s~ntl da:-..odori-e-sapòri~spiacevoli";"presemare'li:h:·ofore-tipltro_:d_~U~B.p.<tm.e.ie1ati\rn..:11;t'pro.tlITtm]fi.oausa__ ~ _~,~---~
__.774 ·...essere.:esep'ti:zda:ti;ac-ce:.d.kbmciatute~tlii=sur-gelazjen~o-altri-difetti~dovtiti-~Hr:atf;;uzyento· subito~ :: .. - . _·s,·~~~t~ ih'.df(:àf~Jà da"ta/dtscadenza.' . .. . ', ,.~ .. , . . ;·,,-,~ .. ,_, ,-·. ":~:·T _:--~~:·,~ _,__. • _.
__....·-6;:-,esserw'.trasporqiti-cemnezzhrn:orma~di:teg:ge · _ . : . : . · · ·--.-,- ·- ..... ,... .. _. . .

. ::: ~~-giungefè"di èonseguéuzà nei locali della, cutina m pei,fetto stato. di surgelazione, poiché si proweé:ler; i:iei focali --.·- -~'
.stessi· ~Il'àp~rtQf.a dégli involuclj e aj rel~f.i}1 _pl'0c~ssté.fic çòttµra~ __ , ,-:~.. -. ,_. _, _.. -=--:,- -~•. ·-:-- ....::~·--- .. . .

., ·pefmfuestropi è ·:mmèstrè di verdura,si richiede una variet~ completa di Verdùta,, ,
' ·atomi, sàpàri'e legq:n:µ.' - . . · ..· .. a·_,..· •· :. ,:;. - ···~

...:Sia)i:ffa~rriJttà ~he p-er.ia verd;ùta ~!.peso.è..da ~.B!!~!~~r~s_!-~~:Ae,~~,.(-q~indi.~~il~~ t!lfa)
--:-ny.&rA"'TE ,·. - . . . ., . ..:. ...:.~_..:..__- - "'- _:_ ! .. - ... --· ,. . . ..•-:-:. ,~.. ::. -- ~'"' .. . . .

... Le patàt~ ,defvranno ~ss~~.è cli_ mor::fo:Ipgia unifonne CQ[Ì un peso niinim.o cli g. 6~ per ogni tupero e'rnìlSsimo, di :g. 270; Il
pesci minimo d~I tM,herò..potrà essere :inf~tiore a quello previsto soltanto net'ca~o· dlprodotto, novello: · ·· ~ .. ~:::_· ~--..........
Sono ~sclµse le° patate c~e ~fes~~t,~o trace.e dtve~d@ ,~ni~-~~~e (~ò!aE!ri~)..~',~~~!~~-~~!~~-~$:~?_~-~one, ~~

i pry.si:intiiri] ~t,g~op.atura (.presenza di stoJoru);· tracce cli m,11tcescenzfl mc1p1enti
1
. ID?cul~.!!1ta br-un,a. della polpa, cuore :··

__ , ...,. ·· .. -

. :· ~ ·.· -

.• : -- "'!- ·--: ---.-· .-·--,-- -· ·-
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'cavo, aff~ct'i pe~~lJ.9~.PPr.ici,,Jerit~ geì:leriche,apèrte ò superate, Devono essere e~cinti ·ciaod~rfpariicQiari ( Jatci-sntlia del·
tuberò dell:epa~te ), tanfi, lezi, Rfizzi_ e rètrogJ.isti di qualun_que origine

1
ayvertili>ilip_rime a.dopo là cotmra del ve~etale.

Seno inoltre esc1u.lìi i tuberi affetti dalle malattie ohe avver.s~o iltubero d~Ile patate ·(alterazioni dovute ad agenti,.
funghi, par~sit_i) a virosi, a ro.aJat,tie ed alterazioni patassitiche,.. ad alterazioni dovute a parassiti animali. · ·
I p:rodotti non devono presentare tracce dJ altet~oru per attacchì para~sitarf o per

----,tr,~tt~~I2...ti.E:~~f!_ta~gi:rira-ci"ùnpiegati.co11fyQ i l}arassitl-~n_}tnali o vegetali" .._:_. , ..
. POMODORlPELAtr - . . . . .
·Essi devono è:sssire .di prima qiialità~ di seletìon,e a~curata, ptivl di larve, Insett], difitti dovuti à ma,Iattia,. be~ono
present_iu,e-iJ-earatt'eristicé çolofei<lS$Q, "odcire·e:s·àpote,,.assenza di-odbreoe-·sapori estranei ed Ìh particolare: presentate ìe
peculi~ caratteristfohi:: organolettìchs del prodotto, co-n la osservanza.delle vigenti cUspùsizÌOiiidiJeggein.,nla.ted.....----~

- Upe~p;-sgq~~olato ne;)_!{ oeve esset;e infèriore a1 60% de] peso nettfrèd+frutfrdevon_Q~..,S_S.§:J'..e_interLe,non:defam:tanper
----...,.~c1.·@i=_en=__=:.2""'. 1,...l._~/0A':'Lp~sp~~-ajl_o_sgpcciolato, l pro.dotti dovranno essere contenuti In conteiùtori-eri:lietic:i 'irtbanda-stagn~ta,

se.èo_:ò.aoJlDecreto..de_!:l?pe~g.-~pt~fiajla.l~P-¼l:iQ.Q.1::_a_n: 71J_c;iel2J.8,1982-:Attuazion~ ·4eUa diretµva ,(CEE) n 161893
teli!-tìVa ai 1IÌ'.lateriali e·<iglfoggetti de§tinati a vepjrè°ajpq_ittò,ço:çiJprodotti.alìmentai:f ChS'~~c_èssfve-111odi1j_qb,e-~d-. -. -- - ·
ìntegraziom. L'-eticbettarura -Ctqv:rà.l:lsse;:re- cpnfor.t11e·a.I~t>J:;gi.-n.:.tM,ç1ef--2-''l:l:l9.92~s:m.i:-bovrann'o· essere ~.J'hireti-i . -
co]ténitor:i'"ç'.Jiej";resenfàiio" difettfcpiàll:nrggfue, amm~ccatur?, e defotin,~oni; ,soluzione di éontfuuo con o senza uscita

-~-~' - - di còntenutO; hombaggidi·q_~Ìtrnque origine~:·e C~è~comunqu~-d.!arro~n:rotiyi:r:-di; sospettare una perillta dì erme.tioitl _
-~ < ~ " =--:~~~~~?=-,~s5cère _s.c~~ti {c?Iit~{litori che dopo l'ai,ertura presentino anormali~ dell'aìiment~ hessi ,éontenutb, ò della .
·-· -·- ,. - · --superficie· interna..;NQ:p._ dovranno Inoltre esse1~utjlizzatj Lèontenito.risui.qµali :t;i.o.I!, .sian.o legID,'bili: le: indicazi_oDi
-..-, -· -_ - . . preimttè datla legg~, ·:anéh:e se·m"'regofu._ c:è>il""'I~ìiiafèijziprusopra"iiportafe.,.,·--.- - "',_,,~•.•... ~--· . . .
. · ".. ·.,<;""""'"'-SUIIGELÀTi - .. --~--i~;~;,.~,·:. · .··· - . ,, .. _ ,_:_=·· ~-,=,,,;.,,~... . . < _ _ .. ~-~:--"~:·,ir=.;~. ·~ . ·· . _, • .,_,:.:..::· ....,.~,,~~ ·
"":.~- t~~~'1_imrg~lafJ.fi~'5~JlO~èss:~ré'p7ip111'atfe con:fezibnàti'"~nà_i';]e'ffidioaziop.i.de:finite nel°h.tg"tii Ù () del 27,l, lQ,92 fs.:iii.:t>-r
' ... · , :. ' · - Le C!:>nf~zioni devorto pQssedere i requjsiti previsti c)'.iµrl'art, 13 :àel DJi:delJI6.I971°, che, in particolare spèci:(ica 'bhe .le

. Li \;,J::· _;_ _co..nfe2:loni.__ ~"'··---~···".•;"·;~-;-,- --. - ~:-- ····. ·· ·•·:~:.:·:· •. ·: ·:·:·_---:-:_~"ç·-·· - ':- ·-·.,--_ ~ - ,..•.... · e· · ·

. _ .. ·:: -_ .. devono:avere l.aràttì:lrlstièhe icJon~e ·ad: issicurare la prc;,,tezt9rid dei caratteri t)rganolettici e qqalitativi del pi'od:òtto, ,
'...:.-:· _ · ·i· :::i,;:: devono- protegger!Q da contailllllAZionibatteriche,"fillpedite il ·più:possibile la. disìdrl:ltaiiorte·é, la permeabilità ai gas tr- ~- ·
· .":~ ..---~. non: cedere al prodottd so~~ad esso estranee, ·.. -.' .. -·?·-,«·::· · · .......;,,·,""··· · · - ·

· - ~-·· ;·, Sulla confeZ!one deve ~~sér,è:pportata 1a data, .di conf~~onamento e di scactem:~ I pr_odotti non devono pre_sentare segni
COtnptoy.anti Ull avveliùto p~Jile O· tbfa!e .sco:µgeJamento, .tjpo fonnazione.di qristalli di ghiaccio stilla patte pi'4 esterna

~·~:t? , della confe~arie. '._:_~~Ift;,s. · ;~·,~ ,:; ,:e,.· ~ ~ - ~ - - · • •· ·· . --·- ··, ··' -· - ,· •.--..~---·-._..
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• j . 'V:ARIE:c..: -· . .. . - ;·., .. :. ·,·
~-- -·---PANE GrufruGGlATO

b~v~-~~.§~te .c_qg~_~rvato in pqnfe.ziqrti integre e Sigillate. ed osserv~è- tutte ]e indkazfoni previste, dal D:L.-n 109
cM 27.t_.l9Q2 ed essere confoqne alla Legge 4~'7~19.67l n 580.Do,;,rà es.sere privo di ins~tti,parassiti, muffe,

---~----·- ~~~~c.';1si,asi a
9~aj~~~~~J~~:·-~~-=::~=:-~=:- ·::-·~---.·~: ':··::~·: .. - ..-,.. « _,,. -· .,,_ .. , ...

_'!]~~ secclii~(Jeiit_içchfo, fà:giÒll, cecj, •eçc )~avranno essete secchi, interi, privi di
llllpurità,.insetti~ Corpi estranei' IlO:ll:Qhé muffe Od a:ltrl agen:pijnfè~t~fi! l..é. ~Qùf'ezj°oni
4evòno près~iìtart; le iiidfoazfompiev'iste ·c1aft>:L. · 109/92. .

~-~·,.,..Ou..I.wro~· EXIRA Wi:RG.lNE»J.®UV.A: - · · .. · - · .... - ~ -~.--~ . : · - ,
_ -Volio· 1:fev~:è_is~ie ·exiiii ·véi-gke ili t>U;~ di ~ttima q~_alità, de;e· essere, di~~e;rtot~ e che d:i11,.garanzi~ di.sfourezza~:..:::"-'-··.
- Devoi;io essereJòmiti perlodfaapiente, da parte à~Ua çitta appaltatrice., ".certificatl di analisi't_di;,J cozru,ètentilaqoratori.

Va esclusa 1a fornitur~ 9-i,Qli P.l ree::ipienti di plas.tic1;1.a.nche~se .recanti-là.scritta~per-aJ.ìn:tentP'. · - --_-·--::-:: - .
. Deve essér:e Qlio dr oliva ottenuto1 esclusivamente dalla frangitura}neccanica del fuJ.it.P·..dell'..oJi.'vo ( legge 13.11._1960 n
l..1.0J~jrJ:t__J.:=2-- 3 ~òs.tiffiiti.d~iegolamenio..CEE'-n l915/8;1-,e-.dà1-reg0Iamento·8EE--n 2'S'68'/9J · dell.::i.Connn..is,sion~ .. --··

__ • p.et_-t:I:-7:::l~9.:t},~-- __ ,,,_.,.,--""--'· .. , - ...... ·.. .. __ ·_._;:-;_:· __.. -. .:. ... ····'---·-· _ . ----· --:- -.· --~. ·.. ·· . . ··
. Deve essere li1'.tipido,. di colore, ·giàlloVerdfuè:"o pagifétiiio, con odore e ~à.pote che :ricord!ll:l.9 qu_eUo .de11'o'liva fresca,

-~~ ·-· .. ,_qh_e_sia~0.tt~u.tcune.ccanfo_amente..ial1~offve-e•nQn-~J;ia·suqito-maniptjlaziòirlì-chiinièhe,,-ma,soltanto· il lavaggio,· la
sedn:nenfuziqhe e lirnitrazfonè e nort c.ontenga pi-i\ del-~% èlèl pesq; dlMidità e~pr.esso CQIIlè acido· Qleico e · -·· :--
fispo1;1dente alle, vigenti noinie-di jgienè.deÌ t:>JJj i.J 0.89' n 509 e ,sµqoessivé modifì~h.e '? ìntegr~foni. Deve essere:

. eònsegna:to hrimballaggi bep_ confèzfonati .6i sigjll,1,{i con le iriw'éa'ziòrii aèllà qualità del prbdl'.)tto, l 'etì.chettatuta dovtà
=-seguire 1~ I!Qmie:relatlye; al regolamento CEE/UE n 1019 del 13.o.2002 - ,relativo alle no~.e di pomzneraializzazione
dell:'olio di oli'va. . . . · · - - .. · · · · , - · ..

~--~?(:}li0-e*1fà-vefgjrie0di;oiivf-aey~ ·essete l'unièo tipo. di olio ut;ilizzato pertutte le preparaziom.
Saranno ~cartati i çorl:tem'tori che conte:oentj :olio extravergine di O:liva, che presentanò difetti q:ualirug_gine,
atmnàccahtre e' défòrmaiion'ì. sol1izj9ni di co_nt.inub e.on o s,eztz:a uscita di eotttenuto. bombaggi cli qualunque_'or-ìgme! ~­
ché comunque èUano .àdito a motivo di: ~òspet:tare una perdita-cli étm.etici defreèipiente. . . . .
Sarann:cresqlusi 'llO:tn:utiqu~ .quèi -cciiltenitori. che dopo l ~~pértur~presén.tm!Lan9r:rnalità. dell'.alimento. Ìll es~j. !)"Qntenutò, O

_de_l!~,s11gè_rfi'.ci~ :llitema:J:fon. cfÒ½:tµm.0--molti:e ès~ete usatj prodotti t cui"contenito:ci hon-.contei;i:gimcde mdicazion,i
_pr:~cintté-dalla Leg!te-
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4CET() '···-' .a.• ...• , ....•..•• ,, . : . • .. , .. , · ,.. ,, · · • , .

P.todottn òhe s'i otti~e- dalla Os$idazione n1icrobica del v:inQ in presenza dlossigeno,.operata dai batteri 'acetic] delgenere Acetbbacter. · . .

L'acidità espressa in .aeido àCeticq deve essere: Cònfpresa tra ii 6% e il 12% e- I'alcoletilico"residuo inferiore all' l,,5'%.
Li..prepara.zio;ne e U ,comm:ercfo degl'i a~eti. sono prèviste in base al DPR Ì2.2..1965'li 162 ·e· s:uccess'i've· nonne dì

---.,,..., a~~~-~PR-i:4-;3::-l:96Rn:71.S.,.,glfartt-.-6. 7.-8.-9 .di' de.tt~ legge sono stàti,sostirui;ti dall'art, 3 dè.lla 1egge .5.27/19-82·: - --
L'ètfohettamra dovrà ess.ere confo11lll~ al .D.Lgs.n 10!? del 2_7.1.1992. · · · · ·
ACQVA ·... .
Secondo il DM 135 t200:i~-md~iffcia "4il bécreto ·Miìiisterlijle·n 542-d,èl l'2~11:'.J992 ·e s.m.i, concerne11te il r~golam.ento .
per Ì criteri dr valutazione- decJ.l~ caratferistiche. d_eIJe acque mineral.lì1attirali,.l.'!lcqua da: tavola·dev(f7e~,er~ aeh1!,;:p""o:,-· ---· ---­
oligoro¼erale~·1.1io~aeve presentare:i,m residuo cli sosta:nzc.)nfuera1Lèiisci.6lte-,a:i:.s-0°, beìnp:t~s1rl:ra-r-oj,-!f0;5 9~ P'l:U' litro.

---

7

Smu1~p:-ette _ o ~u~-~~_q1p1~ntj: dtu.n'acqua 'mfuerale, n~turaJe dev:ono essere'.riportate le seguenti1ndì_c1:!.Zic;Jni: ·
.,.@-l'"iicgy~Jfiiner;aìe_nafurale!!._...,;... -', ---'-~~'--,- - ,.....:.::;,;.:,_:t_;:,-; _, '. • -- .. : ' -

- ... • · O) denomlrutzlo•• dell'acqua-erale Oiuiiiie &>iia !AAJ!!i!ilcdo'"' vieÌ!J>imbofogl)ata .. -- · ···-· .
---...,,:Jitrennine ac1cfula se li;!. 9~t.à cli lil;ljJ:1n.ii~..c.arbonica;:è"Slip-erjoi:e a .2"50 mg/I · · ,-- ·

d) Lrlsliitaffèfellli"anaI,isi chimiche e èhiroico-:fisiche.Per le anali.si batt{lrlologfo.he.si fa riferimentp_aj_la Circolare del ·,- , --- ---. 1.,r~~fs·t,,,,,., d·e·na· c;:,,,..,,;_tà-9-8· 1976 - 61 .. .. · .... --~'--'~-- ···- ---·-··' - - -- ·
_____. ,........l Y...U.U ~, , ,..,.~ .. _ ..• -~~ . . ,. •· •.. ,•.n _ ·------~---~---- ~- ---:-----cc- ;-----· .

... . --~)d~t!\ d~lle analisLe nome ~~l lijJloratono Ciie.fo::iia é,segulte;t~r.trune-mfolrno-di conservazìbne.
~-~-=--=-.~JO"\idl~iiùZi~O- •: ,; . . .• ··. .. . . . ,~,· ·:-,.·-• . .. ,,,, :':'~::·~ , ,. . .. , ·

g) conte.quto m vo.un;ie del r-.o~:e,1e;me . ., ._.. _ ,-;,,,,,,,
7
,.....,,"'",...... , . _ • ,. • . • • .. , •.

--,-- - -- "h) t'itolaré -a~J provyedim.ènt~1iiiutol"iziazione alla vendita-e gli estr~~ ,di.detto proWedun·e~to. Non è ami:nesso ~-·-- .
J'!utillz_i6 d(aGq'ije p;rçiy~nit?fiti. il'a'processi di ccisidçleita microfil_trazione Q çqm:un~. non .'' minerali ,. Si richiede- la

1fornitura di acqig.a oligominer.aJe natJU;ale. . _. .. . . ,
J:~1~:.!'~9,4i~4@Ye.-essei;e. fornita m.cqnfezionLPet daSGO.q_o::, -,- . . .
I recipienti devono npq_rtaré le genèraìifà"'ciella 'cfitta prÒd.l.lttriéè ed -essere:ri;ipcnd:enti alle norm.e:legisla:tivfl 'in vigor~.

. __ . --~~-PertiJtl'i· gli alirnep.tj:~e,"~e.sd nell'allegata tabe~. d~etetica si .m:hiede merce cu p.tùna qualità, m ottimo stato. di
t;onservazione; procfotta-second_e Je vigenti clisposìzioni di_~egge ,e risponde~te _ai r~qui_siti,richìesti.d~lle no11neigi~nico - ·sruutarie fu ·vigore; .. ,-- ' " ' ', . . .. .
SA:Llll ...

:';'.~~ rI ~aie utilizzato nellà.preparaZ.lone qelle pietamz_g~d.o..vritessere,confonne al<bM 3'1 .1.1997, n ~ 06, Pèl' il conç!Jmento
- ··· _-- -sarà--prefetib1re1'tit1:tizzoarsafo iodUÌ'ato· o iodato ·dì èuii al .PM n 562195, . .AL!fRì-ALIMENTI

Tiiiìj gl/ a!tr/ allmentìelem,ati UO!re tabelle dietetiche dovraono po.,eòeiwequJ.,ifi di jlrul\a gfullifà; esS<re in otfllno
statò di Cèfis_érvazione, prgçiptg, Secondo Je vigenti disposizioni df legge e l'ÌSpbnde:Ot:Ì :afrequisiti :r.ichl~sti dafle .llG_1Illeigi'én_ico - sanìiàiie"in vigore. . . .
ET!q}El'J'l\,11:IBAJ)EI PRIDDOJ.J'J..ALiME~.ARI , .

··P.erl'eticliettàtrira dei prodotti alimentari sjJa:j:,Ìfe:tim~.nto- ril-D.Lgs.-1091-92-e- s-:m.j;
f. l'etichel:tat\U'a dèfpr@dotti ~illlleùfari,. destinati al CbD5Umafore f;inale; SÌ ap}llica anèhe ~ti quelli destin_1,1ti llgli

·osped!'fli, ~i tistoranti, alle mense .ed altre coY_ett:iti!~§~i)j _ . , .. . . . ·
2. l'éticlrettatura deve .:figurare clli-ettariiente·,suu•frnballaggio o essere apposto sul dispositivo- <li chiiiimt~ o su cartelli,
anelli, fasc~e:gate....al...pr.odGttò-:m®àeskne,oppure-tsrrfo-perJprodottì non CbJJJ'r:oercfalizzati al dettaglio ,e quelli

...:destinatf al}-'-ìndusgia Ò
1 ai laQO!'àtor.f: artigj;to:ali) S©JO sui. docrunep;t} COll11llei,-cfaJi cli.vendita ,\ ' .. ·-

,3,, l'e(foJìetta deye TÌI:Jo:z:tari '.f - "

a,}.det:1.arrunazionf;l: di ve:pdi.ta ' ... ··-- -·--· ---· -~:.'
b) ele~cò degµ ingredienti ( lll ordine cUp('lSO deCT!,;ìS~Ote)
e).9uantita!!_V,Q p.~~q; J'.Mcç_,_(_t~n:ip...o.minimo- dì~conser-vazJone)

--------,dJ~m6dalità-di"C.~D{~Ji:e:e:-d-:o:ti11z~az.toru~-- ::C.:-"C-'.c'-""---" :_· -------------:.---···----,_,-.e·--·-.
.. . ey:is:~Io.ni_per.l'Ùso, luogo di é!r.igine o·provénienza

f)nome o ragione ·sQ..ci.alf;l.JUnm:chio-depositatp----~-~~-- ~ ·. · .<
.g)...sede fabbricante ò éonfezio:n~tore - sede stabilùnenfo .
11.ténnine minimo di conservazione ,deve es~ere in.dieato c;;on la tnenzio:ç.e .: " D.1tçp~umarsi_.1Pi"eferibìhn~te
entro/!, •.. •• Mo ".-nel cas,o di _pmdt:ittv alu:nentati iUtarjien"té 'àepepbiti dai punto. di YÌsta nticrq~ioJcigico,
L'etfchettatura dei prodotti derivanti dai àgri_cdlptra l?iologica deve ripòttarèj olµ-e gli el~m\:lnti.necessa,r:i di eui

.,sopra: . . . ' ··-=c~-------, .. '' .. . . ~
-~--•_n otne..dell~ot-ganistti~~9;f-ç"'Qn.frollo~utotizzat:o;e stto."'-còilice: prebeduto ctalla"5igla ITXXX;

• codice dell'azìenda controllata
- • Ifùmero cifa~torizzazi~ne-,' Sia per} ptc:,dotfi agrlcGli fyeschi che trasfbn;nati _ , _

,. la dicitura" organismo dì çontrollo autorizz!ltò co:r,t1 t>.M. Miraafn.. , del ., .• , .. ,.pìh
. applicazione ,del reg; CEE n.2092 /91'1; · -,. · - - -· ·. · · -- -

-- - ·-·- --- ---::..~----~- -- - -··-

:..., ... ,

. - .- -·. .,



PARERE TECNICO

VISTO l'art.5'.3 dellaIegge 142/90, recepito con I'art.l, lett."rdella L.R. n..48/91;
VISTO ['art.12 della L.R. 23/12/2000 n.30;
Ai sensi e per gli effetti delle disposizioni legislative sopra menzionate;
Per quanto concerne la sola regolarità tecnica sulla proposta. dì deterrnìnazìone
ESPRIME.
PARJnn: -'~~-

Lì j~l o :i ! 7,o?,\
·--''

/ . ..-·- . ~ ..
/ --/ . ...

///"· __ ·-~- ·_
r·,o:..'·

IL RESPO~E DEL SERYf&R)

PARERE DEL RESPONSABILE DEL SERVIZIO FINANZIARIO

'J ·-;.

Il Responsabile del servizìo finanziario ..
VISTO L'art.53 della legge 142190, recepito con I'art.I, lett "i'; dellaLR,48/91;

. . .. ~ -~ . '

VISTO l'art.Iz della L.R. 2~/l2/20Q0 n.30;
Aj sepsi e per gli effetti delle disposizioni legislative sopra menzionate;
Per quanto concerne la sola regolarità tecnica sulla proposta di determinazione
ESPRIME:

\. r:
PARERE i ,-~i) ì<r,(ù 1\.{

,;,r··
:...;

Lì-----~-
ATTESTA

la copertura finanziaria della complessiva spesa di EURO l ~- <90 O {) e)
sui seguenti codici e numeri:

Codice, ~4 .ff6,,, A. D \, 02 . I C)_ f) (/). O
Competenza__ -----~-~
Residui---------~-
Intervento,..___._f...:::.u..;..;0.'-'1'~'-' ,_'2._·· -...:;;."J....· . _

Codice----~------
Competenza _

. Residui----~~-~---
Intervento .----

,I

Lì----~---~
IL RESPONS~t SERVìz:Io Fl!ilANZIARlO

,, I '


